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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 432/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W ]EDNOLITYM DOKUMENCIE
,ROSE DES RICEYS”
PDO-FR-A1363-AMO02

Data przekazania informacji: 1.10.2020

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Obszar geograficzny

W rozdziale I pkt IV ppkt 1 specyfikacji produktu dotyczacym obszaru geograficznego wprowadzono odniesienie do
oficjalnego kodu geograficznego z 2019 r.

Dodano réwniez date, w ktérej obszar geograficzny nazwy pochodzenia zostal zatwierdzony przez wlasciwy krajowy
komitet francuskiego Krajowego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et la qualité).

Te zmiany nie stanowia zmiany wyznaczonego obszaru geograficznego.

Nowe brzmienie pozwala zachowa¢ ciagglo$¢ w precyzyjnym okresleniu gmin polozonych na obszarze geograficznym
wskazanym w specyfikacji produktu.

Jednolity dokument zostal zaktualizowany w punkcie ,Wyznaczony obszar geograficzny”.

2. Inne praktyki upraw

W pkt VI ppkt 2 lit. ¢) wprowadzono zasade w nastepujacym brzmieniu: ,zabrania si¢ stosowania herbicydéw przed-
wschodowych w migdzyrzedziach”;

Zasada ma stuzy¢ ograniczeniu zuzycia czynnikow produkcji, zmniejszaniu zanieczyszczenia zasobéw wodnych oraz
podnoszeniu $wiadomosci podmiotéw gospodarczych w zakresie dywersyfikacji stosowanych przez nich praktyk, ze
szczegblnym uwzglednieniem techniki odnowy roslinnosci lub mechanicznego odchwaszczania.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zasada okreslona w lit. ¢) poprzedniej wersji specyfikacji produktu zostata zachowana w nowej wersji i ujeta w lit. d).

3. Srodki przejéciowe
W pkt XI usunieto Srodek przejsciowy, poniewaz jego termin uplynat.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

4. Gléwne punkty kontroli i metody oceny

W rozdz. Il pkt I specyfikacji produktu zaktualizowano tabele gléwnych punktéw kontroli i odnosnych metod oceny,
wprowadzajac kolejne punkty oraz doprecyzowujac pewne metody oceny.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

5. Przepisy dodatkowe dotyczjce etykietowania — nazwy dodatkowe

Jednolity dokument zostal uzupetniony w pkt ,Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania — Nazwy dodatkowe”.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Przepis szczegdlny dotyczacy etykietowania, w brzmieniu sprzed zmiany, odsyta do specyfikacji produktu w zakresie
tresci tych przepisow.

Poprzednie brzmienie zastagpiono przepisami okreslonymi w specyfikacji produktu. Te przepisy pozostaja niezmienione
w stosunku do poprzedniej wersji specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Rosé des Riceys

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win

Analityczne cechy charakterystyczne

Sa to ré6zowe wina niemusujace.

Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 10 %.

Calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13 %.
Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach nie przekracza 3 graméw na litr.

Szata wina jest $wietlista i nasycona, mieni si¢ barwami od jasno lososiowej po czerwien alizarynows. Wino jest sub-
telne i delikatne, a jego smak dtugo utrzymuje si¢ w ustach. Mlode wino moze mie¢ zapach czerwonych owocéw. Po
kilku latach przechowywania rozwija si¢ ztozony bukiet, na ktory czesto skladajg si¢ aromaty bakalii i przypraw, a nie-
kiedy owocéw kandyzowanych, w zaleznosci od rocznika. Wino charakteryzuje si¢ na ogét subtelnoscia, rownowaga
smakowg i harmonia.

W odniesieniu do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu, minimalnej rzeczywistej zawartosci alkoholu, minimal-
nej kwasowosci ogdlnej, maksymalnej kwasowosci lotnej i maksymalnej facznej zawartosci dwutlenku siarki stosuje sig
normy okreslone w przepisach ogélnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr):

5. Praktyki winiarskie

a) Szczegdlne praktyki enologiczne
Praktyki enologiczne
Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mieszankach stosowanych w preparatach, jest zabro-
nione.

Zabrania si¢ stosowania kawatkéw drewna.
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Podczas przeprowadzania zabiegu wzbogacania wina nie mozna powigkszy¢ objetosci wykorzystanego sfermentowa-
nego moszczu o wiecej niz 1,12 % przy zwigkszeniu objetosciowej zawartosci alkoholu o 1 %.

Oproécz powyzszych postanowien przy produkeji win nalezy przestrzegaé przepiséw dotyczacych praktyk enologicz-
nych przyjetych na szczeblu wspdlnotowym oraz w kodeksie rolnym i ryboléwstwa morskiego.

Gesto$¢ nasadzen

Praktyka uprawy

Postanowienia ogé6lne
Krzewy winorosli sadzi si¢ w rzedach o rozstawie, ktéry nie moze przekraczaé 1,5 m.
Rozstaw miedzy krzewami w rzedzie wynosi 0,9-1,5 m.

Suma rozstawu mig¢dzy rzedami i rozstawu miedzy krzewami w rzedzie nie moze przekracza¢ 2,5 m.

Postanowienia szczegdlne

Aby umozliwi¢ przemieszczanie si¢ dostosowanych maszyn, na dziatkach potozonych:

— albo na stokach o nachyleniu powyzej 35 %,

— albo na stokach o nachyleniu powyzej 25 %, w polaczeniu z przechytem powyzej 10 %,

mogg wystepowaé alejki o szerokosci 1,5-3 m, przy czym dopuszcza si¢ maksymalnie jedna alejke na sze$¢ rzedoéw
winoro$li. W tym przypadku suma rozstawu migdzy innymi rz¢dami i rozstawu migdzy krzewami w rzedzie nie moze
przekraczac¢ 2,3 m.

Postanowienia dotyczace cigcia
Praktyka uprawy

Zabrania si¢ dopuszczania do sytuacji, w ktorych dochodzi do jakiegokolwiek nachodzenia jednego krzewu na drugi
oraz jakiegokolwiek naktadania si¢ jednego pedu owocujacego na drugi.

Liczba oczek nie przekracza 18 na metr kwadratowy.

Cigcie wykonuje si¢ najpdzniej przed stadium fenologicznym (F) (12 stadium Lorentza), czyli wowczas, gdy rozwing sie
cztery liscie.

Cigcia winoro$li dokonuje si¢ z zastosowaniem nastepujacych technik:
— ciecie w formie sznura Royat,

— ciecie winoroéli systemem Guyota pojedynczym, podwéjnym lub asymetrycznym.

b) Maksymalna wydajnosé

15 500 kilograméw winogron na hektar.

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wszystkie etapy produkcji odbywaja si¢ na obszarze geograficznym zatwierdzonym przez Krajowy Instytut ds. Pocho-
dzenia i Jakoci (Institut national de l'origine et la qualité) podczas posiedzenia wlasciwego komitetu krajowego w dniu
12 lutego 1969 r.

W dniu zatwierdzenia niniejszej specyfikacji produktu przez wiasciwy krajowy komitet obszar ten obejmuje terytorium
nastepujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2019 r.:

a) zbidér winogron, winifikacja, produkcja i dojrzewanie win odbywa si¢ na obszarze nastgpujacej gminy w departa-
mencie Aube: Les Riceys;

b) winifikacja, produkcja i dojrzewanie win odbywa si¢ réwniez na obszarze nastgpujacych gmin w departamencie
Aube: Avirey-Lingey, Bagneux-la-Fosse, Balnot-sur-Laignes, Bragelogne-Beauvoir, Gyé-sur-Seine, Mussy-sur-Seine,
Neuville-sur-Seine.

7. Gléwne odmiany winoro$li

Pinot noir N
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

»Zwigzek z obszarem geograficznym”

Informacje na temat obszaru geograficznego
Opis czynnikéw naturalnych majacych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny rozciaga si¢ na terytorium o$miu gmin w poludniowej czesci departamentu Aube. Krajobraz
obszaru Riceys wpisuje si¢ w sekwencj¢ geologiczna Cote des Bar. Pigtro kimerydzkie stanowi rdzen podtoza geologicz-
nego, ktére w samym $rodku gleboko przecina dolina rzeki Laignes i liczne poboczne wawozy. Winnice zawdzigczaja
swoje najlepsze gleby, tj. pokrywajace stoki szare koluwium glinowo-wapienne, zawierajace liczne mate kamienie bio-
race udzial w nagrzewaniu si¢ gleby, kimerydowi, ktéry charakteryzuje si¢ naprzemiennoscig margla i warstw wapien-
nych. Krzewy winorosli sadzone sa na precyzyjnie wydzielanych dziatkach, na najbardziej stromych, najwyzszych i naj-
bardziej nastonecznionych wzgérzach, o wschodniej i potudniowej ekspozycji. Z lokalizacjg na pdtnocy kraju wigze si¢
dosy¢ chlodny klimat, lecz koliste uksztaltowanie winnic otoczonych wzgérzami dolin przyczynia si¢ do zapewnienia
im bardzo sprzyjajacego prawdziwego mezoklimatu.

Opis czynnikéw ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Poczatki winnic Riceys siggaja VIII wieku, o czym $wiadczg dokumenty potwierdzajace istnienie winoroéli na obszarze
gminy. Od poczatku XVIII wieku wina z Riceys stajg si¢ przedmiotem preznego handlu z Holandig, Belgig, regionem
paryskim i pélnocg czgscig Francji, o czym $wiadczg statystyki wysylek sporzadzane przez urzedy podatkowe w prowin-
¢ji Szampanii. W 1875 r. winnice prosperuja. Wina z Riceys sprzedaje okolo 35 kupcéw. Dobrobyt oslabia kryzys
wywolany przez filoksfere oraz rozkwit przemystu tekstylnego w departamencie Aube, ktéry wchiania wiejska site
roboczg. Winnice udaje si¢ czgsSciowo odtworzy¢ dzigki wlgczeniu departamentu Aube do winiarskiej strefy produkeji
szampana (Champagne Viticole) w 1927 r., przy czym z niematym trudem. Pozostato zaledwie kilku producentéw, ktd-
rych upér zostal nagrodzony przez uznanie kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Rosé des Riceys” w dniu 8 grudnia
1947 r. Dzigki osiedleniu si¢ wielu mlodych plantatoréw winorosli w latach 60. XX wieku dochodzi do wznowienia
dzialalnosci winiarskiej i tym samym do ozywienia produkcji. W dniu 26 wrzesnia 1968 r. powstaje Zwigzek Zawo-
dowy Producentéw Wina ,Rosé des Riceys” objetego kontrolowang nazwa pochodzenia.

Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu

,Rosé des Riceys” jest winem niemusujgcym, objetym obowigzkiem oznaczania rocznika. Szata wina jest $wietlista
i nasycona, mieni si¢ barwami od jasno lososiowej po czerwien alizarynowa. Wino jest subtelne i delikatne, a jego
smak dlugo utrzymuje si¢ w ustach. Mlode wino moze mie¢ zapach czerwonych owocéw. Po kilku latach przechowy-
wania rozwija si¢ ztozony bukiet, na ktéry czesto skladaja si¢ aromaty bakalii i przypraw, a niekiedy owocéw kandyzo-
wanych, w zaleznosci od rocznika. Wino charakteryzuje si¢ na 0gé! subtelnoscig, rtéwnowaga smakowsa i harmonia.

Zwigzki przyczynowe

Kamieniste gleby na najbardziej stromych stokach, o najkorzystniejszej ekspozycji potudniowej i wschodniej, dzigki
dobremu nastonecznieniu i dobrze nagrzewajacej si¢ glebie, umozliwiaja wczesne rozpoczecie wegetacji wiosnag, opty-
malizujg proces fotosyntezy i gwarantujg dojrzewanie jagdd. Wysoko$¢ wzgdrz obsadzonych krzewami winorosli
pozwala unikna¢ kontaktu z zimnym powietrzem gromadzgcym si¢ na dnie dolin, a zastona tworzona przez lasy,
ktore pokrywaja wyzsze partie stokow, jak i liczne rozsiane na tym obszarze kepy drzew, stanowig przydatng ochrong
przed masami zimnego powietrza naplywajacego z réwnin. Nachylenie stokéw obsadzonych krzewami winorosli
zapewnia optymalne odwadnianie naturalne, zapewnione réwniez dzigki spekaniu wapienia kimerydzkiego. Margiel,
wecisniety pomiedzy warstwy wapienia, magazynuje wode potrzebng latem, zwlaszcza w latach goracych i suchych.
Ponadto dzigki wysokim temperaturom odnotowywanym latem, w polaczeniu z cieplem uwalnianym przez promienie
stoneczne, ktdre odbijaja si¢ od kamieni kimerydzkich, wino w procesie dojrzewania uzyskuje charakterystyczne nuty
kandyzowanych owoc6éw i przypraw korzennych. Odmiana winorosli pinot noir N zostala juz w XIX wieku uznana
przez Julesa GUYOTA za najlepszy szczep do produkcji wina z Riceys. Zbiory z winobrania nalezy w calo$ci przenies¢
do kadzi zeby jak najlepiej zachowaé aromaty odmiany pinot noir N i przede wszystkim doprowadzi¢ do ich rozwinie-
cia si¢ podczas fermentacji w kadzi, przy czym czas trwania fermentacji stanowi opanowang do perfekeji, poparta
do$wiadczeniem umiejetno$¢ winiarza. V. RENDU wskazuje, ze ,w Riceys delikatne krzewy rezerwuje si¢ na pierwsze
kadzie. Unika si¢ dlugiej fermentacji, aby zachowa¢ subtelnos¢ i $wiezos¢ smaku, ktore charakteryzuja wino z Riceys”.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Oznaczenie rocznika
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymog6w dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
Opis wymogu
Oznaczenie rocznika wina jest obowiagzkowe.
Nazwy dodatkowe
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geograficz-
nej, pod warunkiem ze:

— jest to nazwa lokalizacji wpisanej do rejestru katastralnego,

— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

Wskazanie lokalizacji dopuszcza si¢ tylko wtedy, gdy pochodza z niej wszystkie winogrona wykorzystywane do pro-
dukcji wina.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0e6797aa-7711-4406-975b-1ca510a31f66
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