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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Ponikve

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

15. Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win

Wino — wino biate

Wina wytwarzane z odmian winoroéli rukatac i posip bijeli, ktére charakteryzuja si¢ krystalicznie czystg szatg i zielon-
kawozo6ltg barwg oraz zawarto$cig alkoholu od umiarkowanej do wysokiej, wysoka zawartoscia ekstraktu, niskg kwa-
sowoscig, pelnym i harmonijnym smakiem oraz typowym owocowym aromatem.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztko-
wego do 5 g/li250 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego wigkszej niz 5 gfl.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne s zgodne z obowigzujgcymi poziomami przewidzianymi w przepisach
prawa Unii oraz prawa chorwackiego.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

12

Minimalna kwasowos¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr)

250

Wino — wino rézowe

Wina te wytwarza si¢ z odmiany winorosli plavac mali crni. Wina rézowe charakteryzujg si¢ r6zowa barwa o intensyw-
nosci od umiarkowanej do wysokiej. W ich aromacie dominujg nuty owocowe przywodzace na mysl owoce cytrusowe
i owoc dzikiej rozy, nuty mineralne i ziolowe. Wina maja pelny, harmonijny i owocowy smak.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztko-
wego do 5 g/li 250 mg/l w przypadku win o zawarto$ci cukru resztkowego wigkszej niz 5 g/l.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne s zgodne z obowigzujgcymi poziomami przewidzianymi w przepisach
prawa Unii oraz prawa chorwackiego.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

12

Minimalna kwasowos¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w

250

miligramach na litr)

Wino — wino czerwone

Wina te wytwarza si¢ z odmiany winoro§li plavac mali crni. Charakteryzujg si¢ ciemnoczerwong, fioletowawg barwg
z silnymi refleksami $wietlnymi w przypadku mlodych win. W miare dojrzewania barwa ulega zmianie i staje si¢ ciem-
norubinowa z ciemnobrgzowymi i czerwonymi odcieniami w przypadku starszych win. Wina te maja zlozony aromat
ciemnych owocow (czeresni, wisni, §liwek) z delikatnymi nutami ziolowymi. Smak: pelny, wielowarstwowy, o zawar-
tosci alkoholu od umiarkowanej do wysokiej, o duzej zawartosci ekstraktu, z wyraznie wyczuwalnymi taninami — od
aksamitnych do intensywnie cierpkich.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 150 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztko-
wego do 5 g/l 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego wickszej niz 5 g/l.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z obowiazujacymi poziomami przewidzianymi w przepisach
prawa Unii oraz prawa chorwackiego.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objgtosci)

13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr)

200
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Wino z suszonych winogron

Wina te moga by¢ biate lub czerwone. Charakteryzujg si¢ intensywniejszymi odcieniami zékci (lub barwy od czarnej do
ciemnomiedzianej), wysoka zawartoscig alkoholu i wysoce zlozonym aromatem przejrzatych winogron i owocéw les-
nych. Wina maja pelny, owocowy smak.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztko-
wego do 50 g/l i 300 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego wigkszej niz 50 g/l. Pozostale analityczne
cechy charakterystyczne sa zgodne z obowiazujacymi poziomami przewidzianymi w przepisach prawa Unii oraz prawa
chorwackiego.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 30

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w 300
miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne
Prowadzenie winorosli
Praktyki uprawy

Na calym obszarze objetym chroniong nazwa pochodzenia ,Ponikve” winoro$l prowadzi si¢ wytacznie w formie kieli-
cha, bez palikowania.

Prowadzenie winnicy

Praktyki uprawy

Winogrona zbiera si¢ recznie i umieszcza w pudlach.

Wino

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Zabrania si¢ wzmacniania i stodzenia wina oraz jego zakwaszania i odkwaszania.
Wino z suszonych winogron

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

Winogrona wykorzystywane do produkgji tego rodzaju wina pozyskuje si¢ poprzez naturalne suszenie w stoncu, ktére
odbywa si¢ na winoro§li lub w temperaturze pokojowej po zerwaniu winogron i ulozeniu ich na murach z kamienia
bez zaprawy lub stosach kamieni, na poddaszach, na trzcinowych paletach lub w drewnianych skrzyniach. Winogrona
wykorzystywane do produkgji tego rodzaju wina muszg osigga¢ wynik wynoszacy co najmniej 130° w skali Oechslego,
przy czym gérny limit nie obowiazuje.

b) Maksymalna wydajnosé

11 000 kilograméw winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Chroniona nazwa pochodzenia ,Ponikve” obejmuje obszar uprawy winorosli Ponikve znajdujacy si¢ w gminie katastral-
nej polozonej na pélwyspie Peljesac niedaleko miasta Ston. Przedmiotowy obszar polozony jest na obszarze uprawy
winoroli na potwyspie Peljesac w podregionie Srednja i Juzna Dalmacija [Srodkowa i poludniowa Dalmacja]. Obszar
objety chroniong nazwg pochodzenia ,Ponikve” rozcigga si¢ od zatoki Prapratno na potudniowym wschodzie po miejs-
cowo$¢ Sparagovi¢i na péilnocnym zachodzie. Pélnocna granice obszaru Ponikve stanowi przeszkoda naturalna
w postaci szczytu $wietego Eliasza, podczas gdy jego potudniowsg granice wyznacza droga nr D414 Ston—Orebic.

7. Gléwne odmiany winorosli
marastina — rukatac, maraskin, marestina, krizol, viSana, malvasia del chianti, malvasia lunga, pavlos
plavac mali crni — plavac mali, plavac veliki, crljenak mali, crljenac, pagadebit crni, zelenka

posip bijeli — posip, posipak, posipica
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Czynniki naturalne
Gleba, rzezba terenu, klimat

Na obszarze objetym chroniona nazwa pochodzenia ,Ponikve” wystepuja fagodne, wilgotne zimy i gorace, suche lata
typowe dla klimatu $rédziemnomorskiego. Zréznicowane uksztaltowanie terenu oraz strome zbocza zapobiegaja stag-
nacji wilgotnego powietrza oraz wystgpowaniu przymrozkéw. Po polnocnej stronie rozciaga si¢ faicuch gorski (szczyt
$wietego Eliasza), ktry chroni obszar przed bezposrednim naptywem chtodnych, pétnocnych wiatréw. Srednia roczna
temperatura wynosi okolo 16 °C. Minimalna temperatura powietrza jest o kilka stopni nizsza niz temperatura krzepnie-
cia wody. NajniZsza temperature zarejestrowano w lutym 1985 r. (-5,8 °C), a najwyzsza w sierpniu 2000 r. (36,7 °C).
Blisko$¢ morza lagodzi wahania temperatury. Roczna suma opadéw wynosi okoto 1050 mm (zgodnie z danymi
z okresu 30 lat dotyczacymi Dubrownika). Najwicksza ilo§¢ opadéw wystepuje jesienig i zimg, a najmniejsza latem.
Wystepuja dwa dominujace wiatry: i) ,Sirocco” lub ,Jugo”, ktéry jest wiatrem cieptym i wilgotnym, oraz ii) ,Bora”,
ktéry jest wiatrem bardzo silnym, chtodnym i péinocnym. Stale utrzymujaca si¢ bryza przyczynia si¢ do niskiej wilgot-
nosci powietrza wokoét lisci i kiSci winogron, co pomaga ograniczy¢ wplyw choréb grzybiczych na przedmiotowym
obszarze.

Obszar objety chroniong nazwg pochodzenia ,Ponikve” jest polozony w gérzysto-pagérkowatym regionie, w ktérym
wystepuja stosunkowo waskie doliny i depresje typu polje. Rzezba terenu jest typowo krasowa. Winnice znajduja si¢
gléwnie na zboczach o réznych stopniach nachylenia i roznej ekspozycji stonecznej. Specyfika gleb wystepujacych na
obszarze objetym chroniong nazwg pochodzenia ,Ponikve” jest zwigzana z wapieniami dolomitowymi lub kalcytami
magnezowymi, ktore stanowig tam podstawowe podloze. W niektérych miejscach podloze to sklada si¢ rowniez ze
zwyklych wapieni. Na tego rodzaju podlozach uksztaltowaly sie rozne typy gleb, ktore taczy jednak to, ze s3 przewaz-
nie lekkie, piaszczyste i przepuszczalne, o wlasciwosciach fizycznych, ktére doskonale nadaja si¢ do uprawy winorosli.
Miejscami w glebach wystepuja bardzo duze ilosci weglandw. Przedmiotowy obszar uksztaltowano na potrzeby uprawy
winoro$li poprzez tarasowanie, dlatego tez wystepujace tam gleby sg znane jako gleby antropogeniczne tarasowe. Spo-
tykane na tym obszarze gleby typu terra rossa lub gleby brunatne r6znig si¢ od typowych gleb typu terra rossa stosun-
kowo duza zawartosciag piasku (okolo 10 %) oraz nieznacznie mniejsza zawartoscig czasteczek gliny. Pojemnosé
wodna gleb jest umiarkowana, lecz podnoszenie si¢ poziomu wilgoci w glebach oraz plytka orka umozliwiajg zatrzy-
manie pewne;j ilosci wilgoci i w ten sposéb ograniczaja niedobdr wody podczas miesigcy suszy. Na poczatkowym etapie
ksztaltowania gleby sa miejscami plytkie. Proporcja podloza skalnego moze by¢ znaczna (okolo 10-40 %). Starsze
gleby sa lepiej uksztaltowane i glebsze. Sa to gléwnie gleby od gliniastych do piaszczysto-gliniastych o wigkszej pojem-
nosci wodnej i co za tym idzie wigkszej tolerancji na susz¢ niz w przypadku mlodszych gleb. Sktad mineralny takiej
gleby charakteryzuje si¢ nieco wyzszg zawarto$cig magnezu i wapnia. Wysoka zawarto$¢ potasu w glebie jest istotnym
czynnikiem wplywajacym na niskg kwasowo$¢ miareczkowg winogron.

Czynnik ludzki
Tarasy i mury z kamienia bez zaprawy

Wigkszo$¢ winnic na obszarze objetym chroniong nazwa pochodzenia ,,Ponikve” powstalo wskutek tarasowania stro-
mych zboczy, co ograniczyto wplyw erozji gleby. Jedynym celem formowania taraséw na obszarze objetym chroniong
nazwg pochodzenia ,Ponikve” jest ograniczenie nachylenia terenu w celu ulatwienia uprawy winnic oraz w szczegdl-
nosci zwalczanie erozji gleby. Winnice tarasowe skladajg si¢ z kilku malych taraséw o réznych rozmiarach, konfigura-
cjach i nachyleniach. Tarasy formuje si¢ poprzez wnoszenie muréw z kamienia bez zaprawy. Mury z kamienia bez
zaprawy mogg roznic si¢ miedzy sobg pod wzgledem szerokosci i wysokosci — w zaleznosci od liczby kamieni wystepu-
jacych w glebie. Dzigki zakladaniu winnic na obszarze objetym chroniona nazwg pochodzenia ,Ponikve” pozbawia si¢
glebe kamieni, pozyskuje si¢ wystarczajaca ilos¢ gleby do stworzenia przyszlej winnicy, a wskutek tego kamien staje si¢
wysoce cenionym i deficytowym materialem budowlanym.

Na obszarze objetym chroniong nazwg pochodzenia ,Ponikve” istnieja réwniez winnice ogrodzone murami z kamienia
bez zaprawy przypominajacymi tarasy. Winnice tego rodzaju zaklada si¢ na plaskich obszarach, a jedynym celem zasto-
sowania muréw z kamienia bez zaprawy jest wyznaczenie granic winnicy lub przechowywanie nadmiaru kamieni. Poza
charakterystycznymi walorami architektonicznymi mury z kamienia bez zaprawy stanowia réwniez szczegdlne siedli-
sko dla licznych $rédziemnomorskich roélin i zwierzat.

Winnic na obszarze objetym chroniong nazwg pochodzenia ,Ponikve” nie nawadnia si¢, poniewaz dzigki szczegdlnej
strukturze gleby bardzo dobrze radzg sobie one z okresami suszy. Na poczatkowym etapie czyszczenia i przygotowywa-
nia gleby pod budowe winnicy uzywa si¢ maszyn, lecz nastepnie mury z kamienia bez zaprawy wznosi si¢ recznie w tra-
dycyjny sposéb, bez uzycia cementu. Winnice tarasowe na obszarze objetym chroniong nazwg pochodzenia ,Ponikve”
tworzg szczegdlny krajobraz o znaczeniu historycznym, ktorego poczatkéw upatruje si¢ w czasach Cesarstwa Rzym-
skiego (w jedenastym wieku). Sa one doskonatym przykladem zwigzku miedzy czlowiekiem a Srodowiskiem, majacego
na celu wytworzenie cieszacego si¢ renomg, wysokiej jakosci wina oraz wykorzystanie i ochrong obszaru w maksymal-
nym mozliwym stopniu na potrzeby uprawy winorosli. We wszystkich mtodych winnicach zalozonych na tym obsza-
rze stosuje si¢ model uprawy winoroli na tarasach lub w winnicach otoczonych murami z kamienia bez zaprawy.
Z tego powodu producenci win objetych chroniona nazwg pochodzenia ,Ponikve” chcieliby, aby w kolejnych winni-
cach powstajacych na tym obszarze réwniez stosowano wspomniang metode uprawy winorosli, przede wszystkim
w celu zachowania krajobrazu z typowymi dla niego winnicami tarasowymi na zboczach lub na plaskim terenie,
a takze w celu unikniecia faczenia winnic w rozlegle obszary o wysokim stopniu mechanizacji.
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Wszystkie winnice na obszarze objetym chroniona nazwg pochodzenia ,Ponikve” powstaja wskutek tarasowania terenu
lub ogrodzenia winnic murami z kamienia bez zaprawy. Dzigki temu uzyskuje si¢ powierzchni¢ zdatng do uprawy
winorosli i ogranicza si¢ wplyw erozji gleby. Winnic na obszarze objetym chroniong nazwg pochodzenia ,,Ponikve” nie
nawadnia si¢, poniewaz dzigki szczegdlnej strukturze gleby bardzo dobrze radza sobie one z okresami suszy.

Tarasy na stromych zboczach i mury z kamienia bez zaprawy na plaskim terenie sa doskonalym przyktadem zwigzku
miedzy czlowiekiem a Srodowiskiem, majacego na celu wytwarzanie wysokiej jakosci win oraz wykorzystanie i ochrong
obszaru w maksymalnym mozliwym stopniu na potrzeby uprawy winoroéli, a takze — przede wszystkim — zachowanie
krajobrazu znanego ze swojego podobiefistwa do ,kamiennej koronki” przy jednoczesnym uniknigciu gczenia winnic
w rozlegle obszary o wysokim stopniu mechanizacji.

Zréznicowane uksztaltowanie terenu oraz strome zbocza zapobiegajg stagnacji wilgotnego powietrza oraz wystgpowa-
niu przymrozkéw. Po pétnocnej stronie rozciaga si¢ fancuch gorski (szczyt swigtego Eliasza), ktory chroni obszar przed
bezpo$rednim napltywem chlodnych, pétnocnych wiatréw, natomiast stale utrzymujaca sie bryza przyczynia si¢ do
niskiej wilgotnosci powietrza wokét lisci i kisci winogron, co pomaga ograniczy¢ wplyw choréb grzybiczych na tym
obszarze.

Odmiany winorosli

Na obszarze objetym chroniong nazwg pochodzenia ,Ponikve” wytwarza si¢ gtéwnie wina czerwone z odmiany wino-
roéli plavac mali crni oraz niewielka ilo$¢ win bialych z odmian winorosli marastina i posip bijeli. Z ekonomicznego
punktu widzenia odmiana winoro$li plavac mali crni jest najwazniejsza czerwong odmiana winoro$li w Chorwacji.
Powstala na skutek samoistnego zapylenia pomiedzy rodzimymi odmianami winorosli - crljenak kastelanski i dobricié.
Jest to odmiana winoro$li typowa dla potudniowych winnic, ktéra rozpowszechnita si¢ na niewielkim obszarze. Zapyla-
nie opisywanej odmiany ma charakter regularny, a sama odmiana daje stabilny plon, chociaz winogrona czgsto dojrze-
waja nierdwnomiernie. Poniewaz nalezy ona do grupy péZnych odmian winorosli, wymaga najstoneczniejszych stano-
wisk, czesto nadmorskich, ktore zapewniaja duzg ilos¢ Swiatla ze wzgledu na swoja ekspozycje i swoje nachylenie,
umozliwiajac uzyskanie win o intensywnej barwie i silnym charakterze. Odznacza si¢ duza odpornoscia na czynniki
wywolujgce stres biotyczny i abiotyczny.

Odmiana winoro$li marastina jest rozpowszechniona w catej Dalmacji. Odmiana rodzi winogrona o rozmiarze od
malego do $redniego, o zlotozbltej barwie z niewielkimi, bragzowymi plamkami, o niskiej zawartosci soku i grubej
skérce, ktére rosng w ciasnych kiSciach przypominajgcych tuléw z ramionami, stad jej nazwa. Dojrzewa p6Zno podczas
trzeciego kwartatu. Poniewaz jest wysoce wrazliwa na maczniaka prawdziwego, najlepiej ro$nie na cieplych, suchych
i dobrze wentylowanych obszarach. Na obszarze objetym chroniong nazwa pochodzenia ,Ponikve” w mniejszym
zakresie wystepuje rowniez odmiana posip bijeli. Posip bijeli jest odmiana winorosli, ktéra regularnie daje wysokie
plony. Kicie winogron sg $rednich rozmiaréw o zageszczeniu od rzadkiego do umiarkowanego. Winogrona majg
owalny ksztalt, sg bardzo stodkie i majg charakterystyczne owocowe aromaty.

Zwigzek migdzy czynnikami naturalnymi a czynnikiem ludzkim

Szczegblny wplyw czynnikéw naturalnych (rzezba terenu, gleba i klimat), ktére lacznie zapewniajg ochrone przedmio-
towego obszaru przed silnymi wiatrami pétnocnymi i ulatwiajg dobrg wentylacje liSci w uprawach — ograniczajac
wystepowanie chordb i zapewniajac ochron¢ przed mrozem — pomaga zapewnié, aby winoro$l byta odpowiednio
zaopatrzona w wode bez koniecznosci nawadniania. Wszystko to w polaczeniu z wplywem czynnika ludzkiego — jako
ze poprzez tarasowanie zboczy cztowiek bezposrednio przyczynit si¢ do ksztaltowania terenu, jego zréwnowazonego
wykorzystania oraz ograniczenia wplywu erozji — doprowadzito do powstania nierozerwalnego zwigzku miedzy cie-
plymi fragmentami terenu w ksztalcie taraséw a typowymi dla tego obszaru odmianami winoro§li, zapewniajac dosko-
naly poziom kompatybilnosci na potrzeby produkeji charakterystycznych, wysokiej jakosci win.

Zwigzek migdzy czynnikami naturalnymi i czynnikiem ludzkim a wlasciwosciami produktu

Typowe wlasciwosci i jakos¢ win z obszaru Ponikve s wynikiem sprzyjajacego klimatu $rédziemnomorskiego oraz
szczegblnego rodzaju gleb brunatnych i gleb typu terra rossa. Suma temperatur aktywnych przekraczajaca 2 000 °C
umozliwia dojrzewanie odmian winorosli o réznych okresach dojrzewania, lecz w szczeg6lnosci péznych odmian
winorosli (okresy IV i V) takich jak plavac mali. Stoneczne tarasy otoczone murami z kamienia bez zaprawy tworza
szczegblny krajobraz winnic i zapewniajg wyjatkowe warunki do uprawy rodzimych odmian winorosli, takich jak pla-
vac mali, rukatac i posip. Dzigki stale utrzymujacej si¢ bryzie rzadkoscig jest, aby wilgotne powietrze zatrzymalo si¢
w winnicach. Pomaga to ograniczy¢ wplyw chordb grzybiczych oraz sprzyja rozwojowi specyficznej mikroflory na
winogronach, ktéra przyczynia si¢ do fermentacji alkoholowej. Kwasowo$¢ miareczkowa winogron, w szczeg6lnosci
z odmiany winoro$li plavac mali, jest raczej niska, co bezposrednio wynika z cieptego klimatu $rédziemnomorskiego
oraz zawarto$ci mineraléw w glebie. Wysoka zawarto$¢ potasu w glebie jest szczeg6lnie istotnym czynnikiem wplywa-
jacym na niska kwasowo$¢ miareczkowa winogron. Charakterystyczny aromat win z obszaru Ponikve z dominujgcymi
nutami owocow jagodowych i delikatnymi nutami ziotowymi w przypadku win czerwonych oraz dyskretne, owocowe
aromaty w przypadku win biatych sg bezposrednio zwiazane z zawartosciag mineratéw w glebie, w szczegdlnosci
z wysoka zawartoscig wapnia i magnezu. Pelny i harmonijny smak win z obszaru Ponikve jest zwigzany z wysokimi
poziomami mikroelementéw zawartych w glebie, takich jak zelazo, mangan lub cynk, ktére odgrywaja kluczows role



1.10.2020 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 323/17

w syntezie wielu skfadnikoéw biochemicznych w winogronach. Odpowiednie zbilansowanie mikroelementéw w glebie
sprawia, ze wina sg pelniejsze, i umozliwia ich wieloletnie dojrzewanie, co zapewnia im trwato$¢. Wina z obszaru
Ponikve maja duza zawarto$¢ ekstraktu i alkoholu oraz dobrze nadajg si¢ do dojrzewania w drewnianych beczkach.
Wystepujace na obszarze Ponikve cieple i suche jesienie oferuja sprzyjajace dojrzewaniu winogron warunki, w ktérych
winogrona osiggaja doskonaly poziom dojrzatoici fizjologicznej. Winogrona mozna zbieraé pézno, a wina wytwarzac
z suszonych winogron.

Winogrona wykorzystywane do produkgji tego rodzaju wina pozyskuje si¢ poprzez naturalne suszenie w stonicu, ktére
odbywa si¢ na winorosli lub w temperaturze pokojowej po zerwaniu winogron i ulozeniu ich na murach z kamienia
bez zaprawy lub stosach kamieni, na poddaszach, na trzcinowych paletach lub w drewnianych skrzyniach.

Najwazniejszym elementem procesu produkcji win z suszonych winogron jest zapewnienie odpowiedniego suszenia
winogron za pomocg naturalnych metod, co jest mozliwe dzigki sprzyjajgcym warunkom klimatycznym, takim jak
ciepla, sucha jesien i sprzyjajace wiatry, np. wiatr ,Bora”. Poczatkows selekcje przeprowadza si¢ w winnicy. Wazne, aby
w jej ramach wybra¢ czesci winnicy lub kiScie winogron, ktdre najbardziej nadaja si¢ do suszenia. Sukces naturalnego
suszenia winogron zalezy od dobrego polozenia winnic, wlasciwej gleby, sprzyjajacego klimatu, prawidtowego prowa-
dzenia winnicy oraz selekgji kisci winogron odpowiednich do suszenia. Wina wytworzone z takich winogron maja aro-
maty suszonych, ciemnych owocéw i charakteryzuja si¢ dobra rownowagg miedzy zawartoscig alkoholu, ekstraktu,
kwasowoscig i cukrem resztkowym.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Link do specyfikacji produktu

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina/Specifikacija-proizvoda-
Ponikve.pdf
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