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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktorej to zmianie mowa w
art. 17 ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 190/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
,Mdtra/Mdtrai”
Numer referencyjny: PDO-HU-A1368-AM02
Data przekazania informacji: 29.4.2020 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wprowadzenie do specyfikacji produktu nowego rodzaju wina o nazwie ,,Mdtra (Mdtrai) Superior”
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana:
— II. Opis win
— 1IL Szczegblne praktyki enologiczne
— V. Maksymalna wydajnos¢
— VL. Dozwolone odmiany winoro$li
— VIL Zwiazek z obszarem geograficznym
— VIII. Wymogi dodatkowe
b) Punkty jednolitego dokumentu, ktérych dotyczy zmiana:
— Opis wina lub win
— Praktyki winiarskie
— Zwiazek z obszarem geograficznym
— Wymogi dodatkowe
¢) Uzasadnienie:

W przypadku wina ,Métra (Mdtrai) Superior” uwazamy, ze obszar moze mie¢ nadrzedne znaczenie w stosunku do
wiasciwosci odmiany winorosli, pod warunkiem Ze producent wina wytwarza je z zachowaniem niezb¢dnej staran-
nosci i zgodnie z okreslonymi w przepisach metodami uprawy. Celem jest uzyskanie autentycznego i naturalnego
wina z tego szczegdlnego surowca poprzez wykorzystanie metody produkeji ograniczajgcej do minimum
stosowanie sztucznych $rodkéw do przetwarzania powodujacych zmiane wlasciwosci produktu.

2. Uzupelnienie dozwolonych odmian winoro$li o odmiany chasselas, furmint, kirdlylednyka, biborkadarka
iturdn

a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana:
— VI Dozwolone odmiany winorosli

b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotyczy zmiana:
— Gléwne odmiany winorosli

¢) Uzasadnienie:

Jedng z zalet obszaru uprawy winoro$li Mtra jest réznorodno$¢ wystepujacych na nim odmian winorosli, ktérg
mozna przypisywal szczegdlnym warunkom klimatycznym i lokalnym i ktéra uzasadnia poszerzenie zakresu
przedmiotowych odmian.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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3.

Wina wytwarzane na obszarze uprawy winoro§li Matra z odmiany winoroéli chasselas stanowia $wieze, lekkie,
odéwiezajace wina odmianowe o wyrazistym smaku. Wina wytwarzane z odmiany winoro$li furmint moga w zna-
komity sposéb odzwierciedla¢ walory niektorych lokalizacji na obszarze uprawy winorosli charakteryzujacych sig
wyjatkowymi warunkami. Odmiana winoroéli kirdlylednyka doskonale uzupelnia sktad winnic, w ktérych stosuje
si¢ gtéwnie odmiany winoro§li z rodziny muszkatéw z regionu Métra, i umozliwia jeszcze lepsze uwydatnienie
waloréw obszaru produkcji. Czerwone odmiany winoroéli biborkadarka i turdn — nawet jako surowce stuzace do
kupazowania — podkreslaja oryginalny charakter uznanych juz win czerwonych, lecz jednoczesnie sg szczegélnie
dobrze dostosowane do warunkéw produkcji panujacych w niektérych sposréd najwazniejszych lokalizacji na

obszarze uprawy winorosli.

Doprecyzowanie zapisu dotyczacego wymiaréw logo obszaru uprawy winorosli
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana:

— VIIL Wymogi dodatkowe
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotyczy zmiana:

— przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

¢) Uzasadnienie:

Zmiana ma na celu ujednolicenie wymiaréw logo obszaru uprawy winorosli umieszczanego na produktach objetych

ChNP ,Mitra”.

Zmiana praktyk enologicznych wynikajaca ze zmian w przepisach
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana:
— 1IL Szczegdlne praktyki enologiczne — zasady prowadzenia winorosli
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotyczy zmiana:
— Praktyki winiarskie — Szczegdlne praktyki enologiczne
¢) Uzasadnienie:

Przedmiotowa zmiana ma na celu umozliwienie produkcji wyzszej jakosci win.

. Zmiana natury technicznej - Zmiana nazwy jednostki certyfikujacej

a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana:
— IX. Kontrola
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotyczy zmiana:
— przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

¢) Uzasadnienie:

Aktualizacja wynikajaca ze zmiany adresu i danych kontaktowych jednostki certyfikujacej.

JEDNOLITY DOKUMENT

. Nazwa produktu

Matra

Matrai

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

Opis wina lub win

Wina biate

Wina o barwie bladozielonej, bladej stomkowozéltej, stomkowozoéltej lub bardziej intensywnej stomkowozoéltej, bez
dg¢bowego aromatu, czgsto o delikatnej kwasowosci i niskiej zawartosci alkoholu, o $wiezym, owocowym charakterze,

niekiedy z wyczuwalnymi nutami owocéw cytrusowych.
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* W przypadku maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina rozowe

Wina o barwie bladorézowej, rézowej lub jasnofioletowej, o lekkiej i Zywej kwasowosci, z wyczuwalnymi silnie owoco-
wymi nutami aromatycznymi oraz zapachami i aromatami pozbawionymi nut charakterystycznych dla dojrzewania
w beczkach. Spozywa sig¢ je do roku lub poéltora roku poczawszy od daty zbiorow.

* W przypadku maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina czerwone

Wina o barwie od rubinowej po ciemnorubinowsg, o wyczuwalnych intensywnych owocowych aromatach, czesto
korzenne, smaczne, czg$ciowo lub przez minimalny czas poddane dojrzewaniu w drewnie, bez dominujacego aromatu
debu. Wina czerwone charakteryzuja si¢ gietka struktura, dobrg réwnowaga oraz $rednig zawartoscia alkoholu.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartoSci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

20

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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Wina muszkatowe (muskotdly)

Wina o barwie bladej stomkowozdltej, stomkowozéltej lub bardziej intensywnej stomkowozoéltej, o wyczuwalnych

intensywnych aromatach muszkatowych, owocowym smaku i delikatnej kwasowosci, czgsto zawierajgce cukry reszt-
kowe.

* W przypadku maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina pochodzqce z péznych zbiorow (késdi sziiretelésti bor)

Wina o zlocistej barwie i zlozonych aromatach, o jedwabistej, pelnej strukturze, bogatych smakach, nutach charakte-
rystycznych dla dojrzewania w beczce lub butelce oraz przyjemnej kwasowosci i zawartosci alkoholu. Czesto zawieraja
cukry resztkowe.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartoSci dwutlenku siarki
zastosowanie maja limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina clairet

Wina o barwie jasnoczerwonej lub bardziej intensywnej czerwonej, z wyczuwalnymi aromatami wisni lub czeresni,
o lekkiej i zywej kwasowosci typowej dla wykorzystanej odmiany oraz o zlozonych zapachach i aromatach pozbawio-
nych nut charakterystycznych dla dojrzewania w beczkach.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie maja limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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Wina biate typu superior (superior fehér)

Wina biale o barwie zielonkawobialej, zielonkawozoéltej lub z6ltej, o wyzszej jakosci, dobrze rozwinigte, wyjatkowo
dojrzale, o dlugo utrzymujagcym si¢ w ustach smaku i wyzszej zawartosci alkoholu. Wina odmianowe rozwijaja
zapachy i aromaty charakterystyczne dla wykorzystanej odmiany, ktre moga uzupelniaé zapachy i aromaty typowe
dla obszaru produkcji. Wina kupazowane maja rézne wlasciwosci uzaleznione od proporcji zastosowanych do kupazo-
wania odmian winoro§li, a w obrebie kategorii win wytrawnych i pétwytrawnych charakteryzuja si¢ pelnym, dtugo
utrzymujgcym si¢ smakiem.

* W przypadku maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina czerwone typu superior (superior vords)

Wina o barwie od owocu granatu po ciemnorubinowsg, o owocowych i korzennych aromatach typowych dla zastoso-
wanej odmiany w przypadku wina odmianowego. W przypadku win kupazowanych ich aromaty, smaki oraz ich
okragta kwasowos¢ i zawarto$¢ tanin zaleza od proporcji zastosowanych do kupazowania odmian winorosli. Wina te
charakteryzujg si¢ szczeg6lnie dojrzalymi aromatami, aksamitnym smakiem i cielistoscia z wyczuwalnymi nutami
owocowymi (nuty czere$ni, wisni, maliny, czerwonej porzeczki itp.) i korzennymi (cynamon, wanilia, czekolada, tytof
itp.), ktére moga uzupelniaé zapachy i smaki typowe dla obszaru produkgji.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartoSci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 gramo6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 15

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie
a) Podstawowe praktyki enologiczne

Wina biate

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

CZYNNOSCI OBOWIAZKOWE:

— winogrona nalezy przetworzy¢ w ciggu 24 godzin nastgpujacych po zbiorach,

— oczyszczanie mMOSZCZu.

Wina rézowe

Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji win
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CZYNNOSCI OBOWIAZKOWE:
— winogrona nalezy przetworzy¢ w ciagu 24 godzin nastgpujacych po zbiorach,
— tloczenie mozna przeprowadzal wylgcznie za pomoca pras innych niz prasy $limakowe,

— oczyszczanie moszcCzu.

Wina czerwone

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

CZYNNOSCI OBOWIAZKOWE:

— produkcja wina czerwonego odbywa si¢ poprzez maceracje na skorkach lub poprzez podgrzanie zbioréw,

— tloczenie mozna przeprowadzaé wylgcznie za pomoca pras innych niz prasy $limakowe.

Wina muszkatowe (muskotdly)

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

CZYNNOSCI OBOWIAZKOWE:

— winogrona nalezy przetworzy¢ w ciagu 24 godzin nastgpujacych po zbiorach,

— tloczenie mozna przeprowadzal wylgcznie za pomoca pras innych niz prasy $limakowe,
— oczyszczanie moszczu,

— zasada dotyczaca kupazowania: wino powinno sklada¢ si¢ w co najmniej 85 % z odmian winorosli cserszegi
ftiszeres, irsai olivér, ottonel muskotaly lub sdrga muskotaly.

Wina pochodzace z pdznych zbioréw (késdi sziiretelésii bor)

Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji win

CZYNNOSCI OBOWIAZKOWE:

— winogrona nalezy przetworzy¢ w ciggu 24 godzin nastepujacych po zbiorach,

— tloczenie mozna przeprowadzac wylacznie za pomocg pras innych niz prasy $limakowe,
— oczyszczanie moszczu,

— wina mozna butelkowa¢ najwczesniej dnia 1 marca roku nast¢pujacego po roku zbioréw,
— dojrzewanie w butelkach przez co najmniej 3 miesigce przed wprowadzeniem do obrotu.
CZYNNOSCI ZABRONIONE:

— stodzenie,

— wzbogacanie moszczu.

Wina clairet (siller)

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

CZYNNOSCI OBOWIAZKOWE:

— winogrona nalezy przetworzy¢ w ciagu 24 godzin nastgpujacych po zbiorach,

— tloczenie mozna przeprowadzac wylacznie za pomocg pras innych niz prasy $limakowe.

Wina biale typu superior (superior fehér)

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

CZYNNOSCI OBOWIAZKOWE:

— winogrona nalezy przetworzy¢ w ciagu 24 godzin nastgpujacych po zbiorach,

— tloczenie mozna przeprowadzal wylgcznie za pomoca pras innych niz prasy $limakowe,
— wina mozna butelkowa¢ najwczesniej dnia 1 marca roku nastgpujacego po roku zbioréw,

— calkowita ilo§¢ win musi by¢ certyfikowana i butelkowana w ramach jednej partii.
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CZYNNOSCI ZABRONIONE:

— stodzenie,

— wzbogacanie moszczu,

— zakwaszanie,

— odkwaszanie,

— stosowanie zr¢bkow dgbowych,

— osmoza odwrdcona.

Wina czerwone typu superior (superior voros)

Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji win

CZYNNOSCI OBOWIAZKOWE:

— winogrona nalezy przetworzy¢ w ciggu 24 godzin nastgpujgcych po zbiorach,

— tloczenie mozna przeprowadzac wylacznie za pomocg pras innych niz prasy $limakowe,
— wina mozna butelkowa¢ najwcze$niej dnia 1 wrze$nia roku nastgpujacego po roku zbioréw,
— calkowita ilo§¢ win musi by¢ certyfikowana i butelkowana w ramach jednej partii.
CZYNNOSCI ZABRONIONE:

— slodzenie,

— wzbogacanie moszczu,

— zakwaszanie,

— odkwaszanie,

— stosowanie zrgbkéw debowych,

— osmoza odwrécona.

Zasady prowadzenia winorosli (1)

Praktyka uprawy

1. Sposéb prowadzenia winoroéli i gesto$¢ obsady: do wytwarzania produktéw objetych chroniong nazwg pochodze-
nia ,Mdtrai” mozna wykorzystywa¢ wylacznie winogrona pochodzace z winnic, w ktérych wskaznik utraty winorosli
nie przekracza 25 %.

2. Liczba oczek na rolinach: przy ustalaniu dopuszczalnego obcigzenia krzewéw winorosli maksymalng liczbe oczek
pozostawianych na kazdej roslinie okresla si¢ w taki sposéb, aby na kazdy metr kwadratowy przypadalo 16 oczek, nie-
zaleznie od sposobu prowadzenia winorosli. Powyzsza zasada ma zastosowanie z wyjatkiem win ,Matra(i) Superior”,
w przypadku ktorych liczba oczek przypadajacych na rosling nie moze przekraczaé 12 oczek/rosling.

3. Zasady majgce zastosowanie do winnic zalozonych po dniu 1 stycznia 2012 r.:
a) sposob prowadzenia winorosli:

i) prowadzenie w formie parasola,

ii) prowadzenie na sposéb Mosera,

iii)y  prowadzenie w formie pojedynczego sznura Guyota,

iv)  prowadzenie w systemie Sylvoza,

v) prowadzenie w formie kordonu niskopiennego i kordonu $redniopiennego;

b) gestos¢ obsady: minimum 3 500 roélin/ha. Jezeli chodzi o odstepy migdzy rzgdami i krzewami, oprécz stosowania
regularnych odstepéw miedzy rzedami i krzewami dopuszczalne jest rowniez sadzenie krzewdéw w podwdjnej linii lub
parami;

¢) odstep migdzy rzedami: co najmniej 1,00 m, lecz nie wigcej niz 3,260 m;

d) odstep migdzy roslinami: co najmniej 0,60 m, lecz nie wigcej niz 1,20 m. W przypadku par krzewéw winorosli
czynnikiem decydujacym jest $redni odstep miedzy nimi.

Zasady prowadzenia winorosli (2)

Praktyka uprawy
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4. OkreSlenie daty zbioréw: date rozpoczecia zbioréw co roku ustala rada administracyjna wiasciwej wspélnoty
winiarskiej. Zaden produkt wytworzony z winogron zebranych przed datg rozpoczecia zbioréw ustalong przez wspél-
note winiarska nie moze uzyskaé $wiadectwa pochodzenia potwierdzajacego ChNP ,Mdtrai” ani nie moze by¢ wprowa-
dzany do obrotu z etykieta ChNP ,Matrai”. Data zbioréw jest publikowana w formie ogloszenia przez wspélnote winiar-
ska.

5. W przypadku win ,Matra(i) Superior” wydajno$¢ zbioréw nalezy ograniczy¢ do poziomu umozliwiajacego utrzyma-
nie wydajnosci produkeji na poziomie nieprzekraczajacym 1 kg na rosling.

Zasady dotyczace zbioréw
Praktyka uprawy

Okreslenie daty zbioréw: date rozpoczecia zbioréw co roku ustala rada administracyjna wlasciwej wspélnoty winiar-
skiej. Data zbiorow jest publikowana w formie ogloszenia przez wspdlnote winiarska.

Minimalna zawarto$¢ cukru gronowego:

— wina biale: 9,0 % obj. (15° w wegierskiej skali moszczu (MM)),

— wina rézowe: 9,0 % obj. (15° MM),

— wina czerwone: 9,0 % obj. (15° MM),

— wina muskotdly (muszkatowe): 9,0 % obj. (15° MM),

— wina késdi sziiretelésii bor (pochodzace z péznych zbioréw): 12,08 % obj. (19° MM),
— wina siller (clairet): 9,0 % obj. (15° MM),

— wina superior fehér (biale): 12,45 % obj. (19,5° MM),

— wina superior vords (czerwone): 12,45 % obj. (19,5° MM).

Metoda przeprowadzania zbioréw: zbiory reczne lub mechaniczne (wylgcznie reczne w przypadku win pochodzacych
z péznych zbiordw, biatych win typu superior i czerwonych win typu superior).

b) Maksymalna wydajnos¢

Wino biale, rézowe, czerwone i clairet w przypadku wskazania nazwy gminy
100 hektolitréw z hektara

Wino biale, rézowe, czerwone i clairet w przypadku wskazania nazwy gminy
14 000 kg winogron z hektara

Wino biale, rézowe, czerwone i clairet w przypadku wskazania nazwy lokalizacji
56 hektolitrow z hektara

Wino biale, r6zowe, czerwone i clairet w przypadku wskazania nazwy lokalizacji
8 000 kg winogron z hektara

Wino muszkatowe w przypadku wskazania nazwy gminy

12 000 kg winogron z hektara

Wino muszkatowe w przypadku wskazania nazwy lokalizacji

56 hektolitrow z hektara

Wino muszkatowe w przypadku wskazania nazwy lokalizacji

8 000 kg winogron z hektara

Wino biale, r6zowe, czerwone, clairet i muszkatowe

100 hektolitréw z hektara

Wino biale, r6zowe, czerwone, clairet i muszkatowe

14 000 kg winogron z hektara

Wino biale, r6zowe, czerwone, clairet i muszkatowe

14 000 kg winogron z hektara

Wino pochodzace z p6znych zbioréw w przypadku wskazania nazwy gminy
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56 hektolitrow z hektara

Wino pochodzace z pdznych zbioréw w przypadku wskazania nazwy gminy

8 000 hektolitrow z hektara

Wino pochodzace z p6znych zbioréw w przypadku wskazania nazwy lokalizacji
40 hektolitrow z hektara

Wino pochodzace z pdznych zbioréw w przypadku wskazania nazwy lokalizacji
6 000 kg winogron z hektara

Wino pochodzace z pdznych zbioréw

10 000 kg winogron z hektara

Wino pochodzace z pdznych zbioréw

10 000 kg winogron z hektara

Wino biale typu superior i czerwone typu superior

60 hektolitréw z hektara

Wino biale typu superior i czerwone typu superior w przypadku wskazania nazwy gminy

8 000 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary produkgji zarejestrowane jako klasa I'i II w rejestrze winnic w nastgpujacych gminach: Abasir, Apc, Atkdr,
Budapest-Rakosliget, Detk, Domoszld, Ecséd, Gyongyos, Gyongyoshaldsz, Gyongyosoroszi, Gyongyospata, Gyongyos-
solymos, Gybngybstarjén, Halmajugra, Hatvan, Heves, Kardcsond, Kerepes, Kisndna, Kisnémedi, Markaz, Mogyordd,
Nagyréde, Orbottyan, Pilosvorosmart, Paszté, Rézsaszentmdrton, Szada, Szendehely, Sziicsi, Vac, Vcegres, Vacratot,
Vécs, Veresegyhéz, Visonta.

Gléwne odmiany winorosli
chasselas — weisser gutedel
syrah — blauer syrah

tramini — traminer

syrah — serine noir
kirdlylednyka — feteasca regale
syrah — marsanne noir
kadarka — jenei fekete
sauvignon — sovinjon

pinot noir — kék rulandi
pinot noir — savagnin noir
furmint — zapfner

pinot noir — pinot cernii
lednyka — lednysz616

furmint — posipel

furmint — som

olasz rizling — nemes rizling
tramini — roter traminer
cabernet franc — carbonet
tramini — savagnin rose

pinot blanc — weissburgunder
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furmint — furmint bianco

olasz rizling — taljanska grasevina
chardonnay — kerekleveld

pinot noir — pignula

sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina

leanyka — dievcenske hrozno
sziirkebardt — auvergans gris
irsai olivér — zolotis

kékfrankos — blaufrinkisch
kiralyleanyka — galbena de ardeal
rizlingszilvani — miiller thurgau blanc
sziirkebardt — pinot gris
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
zenit

sauvignon — sauvignon blanc
sarga muskotdly — weiler
rizlingszilvani - rizvanac
kadarka — negru moale

chasselas — chrupka belia

pinot noir — pinot tinto

turdn

irsai olivér — muskat olivér
kadarka — kadarka negra
harslevelii — lipovina

chasselas — fendant blanc
tramini — gewlirtztraminer
kadarka — gamza

pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — spatburgunder
chasselas — saszla belaja

z6ld veltelini — zoldveltelini
sziirkebardt — pinot grigio
chasselas — fehér gyongysz6l6
furmint — szigeti

sdrga muskotdly — muscat lunel
z6ld veltelini — griiner muskateller
tramini — traminer rosso

z6ld veltelini — griiner veltliner
pinot noir — pino csernijj
rizlingszilvani — rivaner

tramini — tramin cervené

kékfrankos — moravka
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kékfrankos — blauer lemberger
irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
cabernet franc — cabernet
chardonnay — chardonnay blanc
sdrga muskotdly — muscat zlty
harsleveldi — garszleveljii
kirdlylednyka — erdei sirga
kadarka - kadar

rajnai rizling — rheinriesling
chasselas — chasselas doré
kiralyleanyka — little princess
cabernet franc — kaberne fran
rajnai rizling — riesling

zweigelt — zweigeltrebe

bibor kadarka

harsleveli — feuilles de tilleul
cabernet franc — gros vidur
merlot

kirdlylednyka — konigstochter
olasz rizling — welschrieslig
ottonel muskotaly — muskat ottonel
lednyka — feteasca alba

kadarka — toroksz6l6

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
sarga muskotdly — muscat béliyj
kirdlylednyka — konigliche méadchentraube
rajnai rizling — johannisberger
pinot noir — rulandski modre
pinot blanc — pinot beluj

syrah — shiraz

sdrga muskotdly — muscat de lunel
olasz rizling — risling vlassky
cabernet sauvignon

chardonnay — ronci bilé
sziirkebarat — grauburgunder
chasselas — fehér fabidnszslé
sziirkebardt — ruldnder

cabernet franc — carmenet

sdrga muskotdly — muskat weisser
cserszegi fliszeres

chasselas — chasselas dorato
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ottonel muskotaly — muscat ottonel
rizlingszilvani — miiller thurgau
harsleveld — lindeblattrige
kékfrankos — limberger

sauvignon — sauvignon bijeli

sarga muskotdly — moscato bianco
zweigelt — rotburger

kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
lednyka — maddchentraube

sarga muskotdly — weisser

sarga muskotdly — muscat blanc
sdrga muskotdly — muscat de frontignan
pinot noir — pinot nero

ottonel muskotaly — miszket otonel
kirdlylednyka — ddnosi lednyka
kadarka — fekete budai

kékfrankos — blauer limberger
olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi

pinot blanc — pinot bianco
chasselas — chasselas blanc
furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler

blauburger

rajnai rizling — riesling blanc
syrah — sirac

chardonnay — morillon blanc

z61d veltelini — veltlinské zelené
zweigelt — blauer zweigeltrebe
pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — graumonch
cabernet franc — gros cabernet
irsai olivér — zolotiszti}j ranniij

sdrga muskotdly — muscat sylvaner

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
Wino
1. Opis wyznaczonego obszaru

a) Czynniki naturalne i kulturowe

Wyznaczony obszar produkcji win objetych chroniong nazwg pochodzenia ,Métrai” jest potozony w péinocnej czesci
Wegier. Mdtra jest najwyzszym w kraju masywem gorskim, ktory rozcigga sie ze wschodu na zachéd. Na bardzo nasto-
necznionych potudniowych zboczach znajduje si¢ jeden z tamtejszych najwigkszych obszaréw uprawy winorosli poto-
zonych na wzgdrzach. Wystepujace na tym obszarze chronione przed péinocnymi chtodnymi wiatrami gleby, czes-
ciowo pochodzenia wulkanicznego i czeSciowo osadowego, ktore charakteryzujg si¢ bogactwem skladnikéw
pokarmowych, umozliwiaja uprawe winnych odmian winorosli o znakomitej jakosci.
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Gleby wystepujace na przedmiotowym obszarze uprawy winoro$li nalezag do dwdch nadrzednych grup wyszczegdlnio-
nych w obrebie podziatu na strefy: gleb fakowych i gleb lesnych. Gleby lakowe uformowaly si¢ w nizej potozonej czgsci
obszaru uprawy winoroéli, za$ gleby lesne wytworzyly si¢ w jego wyzej polozonej czgsci, w miejsce wycigtych laséw.

Warunki klimatyczne obszaru produkeji sa rezultatem klimatu kontynentalnego, ktéry zasadniczo dominuje na
Wegrzech. Klimat ten charakteryzuje si¢ gléwnie cieptymi latami i chlodnymi zimami. Winoro$l jest rosling potrzebu-
jaca dobrego nastonecznienia, ktéra do przyswojenia energii stonecznej potrzebuje natezenia $wiatla wynoszacego
20 000-30 000 lukséw. Roslina ta dobrze odnajduje si¢ w regionach, w ktérych suma godzin stonecznych w okresie
wegetacji wynosi 1 250-1 500. Taka suma wystepuje niemal kazdego roku na obszarze Matraalja (potozonym u pod-
néza masywu gorskiego Matra). Roczne nastonecznienie wynosi 1 900-2 000 godzin. Wartosci te moga si¢ znacznie
r6zni¢ w poszczegdlnych latach, lecz w regionie Matraalja ilo§¢ cieplta niezbedna do uprawy winorosli rzadko spada
ponizej minimum. W przypadku uprawy winoroéli dolny limit stanowi izoterma réwna 9-10 °C. Na przedmiotowym
obszarze uprawy winoroéli $rednia z pieciu lat wynosi 10,5 °C, ktéra w okresie wegetacji wzrasta do 17 °C. W niektd-
rych latach $rednia roczna wynosi ponad 11 °C, co stanowi wazng ceche charakterystyczng dobrych rocznikéw. Suma
opadéw na obszarze Matraalja wynosi 356-903 mm. Srednia suma opadéw z czerwca, lipca i sierpnia jest korzystna i
ma pozytywny wplyw na jakoS¢ i ilo§¢ produktéw. Ochronny charakter masywu gérskiego Métra wywiera rowniez
pozytywny wplyw na ksztaltowanie si¢ temperatury.

b) Czynnik ludzki

Obszar produkeji moze si¢ poszczyci¢ wieloletnig tradycjg uprawy winoroéli i produkcji wina, w szczegdlnosci ze
wzgledu na swodj rozmiar geograficzny. Historia uprawy winorosli w Mdtraalja sigga poczatku drugiego tysiaclecia.
Zgodnie z pierwszym dokumentem pisemnym pochodzacym z 1042 r. klasztor benedyktynski zatozony przez Sdmuela
Abe¢ posiadal winnicg przyznang w drodze darowizny krélewskiej. Na przestrzeni wiekéw winnice i wino w dalszym
ciggu odgrywaly istotng role dla ludnosci zamieszkujacej przedmiotowy region. W XV w. kilka gmin uzyskato prawa
miejskie, co pozwolito ich mieszkaficom na swobodny handel produkowanymi winami. W nastepstwie okupacji
osmanskiej w 1536 r. kr6l Wegier Jan Zdpolya (Janos Szapolyai) nadal mieszkaricom miasta Gyongyos prawo do swo-
bodnej sprzedazy wina, przy czym posiadanie tego prawa potwierdzone byto odpowiednim oznaczeniem. Na przeto-
mie XVII i XVIII w. rada miasta Gyongy0s zachecita mieszkancéw do zakladania winnic, przyznajac im liczne korzysci.
Po drugiej wojnie $wiatowej male wytwornie wina zniknely i zostaly zastapione duzymi spéldzielczymi wytwérniami.
Sadzono coraz wigcej winorosli, a powierzchnia winnic i obszaru uprawy winorosli wynosita niemal 8 000 hektaréw.
W 1990 r. zmieniono przepisy dotyczgce prawa wlasnoéci gruntu i wigkszo$¢ winnic zostala sprywatyzowana. Rozwi-
nely sie rodzinne wytwdrnie wina i gospodarstwa, ktére do tej pory maja decydujacy wplyw na charakter obszaru
uprawy winoro$li.

Produkcja materialu rozmnozeniowego winorosli, w tym szczep6w, odgrywa istotna role na obszarze uprawy winorosli
Miatra. Rozpoczela si¢ ona na poczatku wieku w gminach Abasdr i Nagyréde. W 1961 r. w Gyongyoshaldsz i w duzej
czesci Ludas zalozono szkélki sadzonek i szkétki winorodli nalezacych do europejskich odmian winorosli. Nastepnie
w latach 60. XX w., po utworzeniu spéldzielczych wytworni wina, dzigki tym uprawom produkcja szczepéw winorosli
stala si¢ istotnym rodzajem dzialalnosci produkcyjnej w Abasér i Nagyréde. To wiasnie ta dziatalnos¢ stala si¢ Zrodtem
obecnej réznorodnosci odmian winoro$li na obszarze uprawy winorosli Mdtra.

Obszar uprawy winorosli Matra odgrywa niezwykle istotna role w sektorze winorosli i wina, ktéry jest jednym z sekto-
r6w wegierskiego rolnictwa. Poza znaczeniem gospodarczym uprawa winoro$li ma réwniez szczeg6lne znaczenie dla
spoleczenstwa, poniewaz przyczynia si¢ ona znaczgco do generowania dochodéw i ich uzupelniania oraz zapobiega
opuszczaniu regionu przez miejscowq ludnos¢. Dzigki roli, jakg uprawa winorosli odgrywa w ksztattowaniu krajobrazu,
przyczynia si¢ ona do zwigkszenia atrakcyjnosci regionu.

Wino (2)
2. Opis win

Srodowisko ekologiczne ma niezwykle istotny wplyw na whasciwosci win, ktérych nie mozna uzyskac na innych obsza-
rach uprawy winorosli. Specyfika ta pozwala na wytworzenie win, ktére szybciej si¢ rozwijajg i ktore sg zasadniczo
winami lekkimi, delikatniejszymi, o szybko wyczuwalnej kwasowosci i — w przypadku niekt6rych rocznikéw — o wyso-
kiej zawartosci alkoholu. Ze wzgledu na warunki geologiczne i klimatyczne wina biale i rézowe maja intensywny bukiet
oraz bogaty aromat. Wina clairet i czerwone sg zwykle owocowe, lzejsze, o mniej intensywnej barwie. Dodatkowo cha-
rakteryzuja si¢ szybko ksztaltujacymi si¢ taninami. Ze wzgledu na warunki geologiczne wina sg bogate w mineraly.
Wina pochodzace z przedmiotowego obszaru produkeji szczegélnie dobrze si¢ nadajg do krotszego dojrzewania oraz
do spozycia, gdy sa mlode. Srodowisko ekologiczne umozliwito rozpowszechnienie si¢ licznych tradycyjnych odmian
winorosli zwigzanych z przedmiotowym obszarem produkdji.

Ciagly postep technologiczny obserwowany na obszarze uprawy winorosli Matra pozwala na stosowanie technik sub-
straktywnych w przypadku win bialych i rézowych, a takze na wytwarzanie §wiezych win czerwonych podkreslajacych
owocowy charakter winogron.

W przypadku wina ,Mdtra (Mdtrai) Superior” uwazamy, ze obszar moze mie¢ nadrzedne znaczenie w stosunku do wias-
ciwosci odmiany winoro$li, pod warunkiem ze producent wina wytwarza je z zachowaniem niezbednej starannosci
i zgodnie z okre§lonymi w przepisach metodami uprawy. Celem jest uzyskanie autentycznego i naturalnego wina
z tego szczegblnego surowca poprzez wykorzystanie metody produkcji ograniczajacej do minimum stosowanie sztucz-
nych substancji i substancji do przetwarzania powodujacych zmiang wlasciwosci produktu.
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3. Zwiazek migdzy obszarem produkgji, czynnikiem ludzkim i produktem

Obszar uprawy winorosli Mdtra jest dobrze znany wsréd konsumentéw przede wszystkim dzigki produkowanym na
nim lZejszym, owocowym winom, ale rowniez dzieki winom aromatycznym i perfumowanym. Na rynku wina pocho-
dzgce z tego regionu charakteryzujg si¢ dobrg relacja jakosci do ceny.

Poza strefami produkgji lZejszych win na obszarze uprawy winorosli Métra istnieje réwniez pewna liczba stref, w kto-
rych mozna produkowa¢ naturalne i autentyczne wina z owocow zebranych w tamtejszych winnicach. Dzigki walorom
odzwierciedlajgcym smaki typowe dla obszaru uprawy winoro$li Métra oraz systemowi ochrony nazwy pochodzenia
przedmiotowe wina charakteryzuja si¢ wyjatkowa jakoscig wynikajacg miedzy innymi z ich analitycznych cech charak-
terystycznych.

Wplyw czynnika ludzkiego na obszar produkcji mozna zaobserwowaé w nastepujacych dziedzinach:

— ukierunkowany rozwdj struktury odmian winorosli dostosowanej do potencjatu zwigzanego z warunkami ekolo-
gicznymi (tradycyjne i nowe odmiany winorosli);

— rozwoj technik uprawy winorodli i produkcji wina z uwzglednieniem, z jednej strony, szczegélnych kryteriéw eko-
logicznych oraz, z drugiej strony, uwarunkowan rynkowych;

— rozwoj zaktadéw i struktury integracji zgodnie z warunkami ekologicznymi i rynkowymi.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Zasady dotyczace okreslen (1)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

a) W przypadku wskazania na etykiecie jakiejkolwiek odmiany winorosli, jakiegokolwick tradycyjnego okreslenia,
jakiegokolwiek okreslenia odnoszacego sie do koloru wina lub jakiegokolwiek innego okreslenia, ktérego uzycie
jest ograniczone, takie okreslenie nie moze by¢ lepiej widoczne na etykiecie niz nazwa pochodzenia ze wzgledu na
styl, rozmiar i kolor czcionki zastosowane do jego zapisu.

b) Zasady dotyczace win kupazowanych
(i) Dopuszcza si¢ stosowanie okreslen ,kiivé” lub ,cuvée” lub — jako synonimu — okreslenia ,hdzasitds” (kupazowanie).
(

ii) Nazwy odmian winoro$li mozna wskazywa¢ wylacznie pod warunkiem, ze proporcja kazdej z odmian winorosli
wykorzystanych w ramach kupazowania wynosi co najmniej 5 %. W takim przypadku nazwe odmiany winorosli
mozna zapisa¢ wylacznie czcionkg, ktérej rozmiar nie przekracza 50 % rozmiaru czcionki wykorzystanej do zapi-
sania nazwy pochodzenia.

) Zaleca sig, aby na etykiecie umieszczaé logo obszaru uprawy winorosli Matra. Minimalna wielko§¢: 1,5 x 1,5 cm.

Zasady dotyczace okreslen (2)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

d) Zasady dotyczace wskazywania mniejszej jednostki geograficznej

(i) Nazwe mniejszej jednostki geograficznej (gminy lub lokalizacji) mozna umiesci¢ na etykiecie wylacznie wowczas,
gdy produkt zostal wytworzony w 100 % na wyznaczonym obszarze produkcji w danej mniejszej jednostce geo-
graficznej lub danej lokalizacji. Nazwy lokalizacji mozna umieszcza¢ wylacznie razem z chroniong nazwa pocho-
dzenia ,Métra” oraz nazwg gminy.

(i) Nazwy gmin, ktére mozna umiesci¢ na etykiecie, sa nastepujace: Abasdr, Apc, Atkdr, Detk, Domoszld, Ecséd,
Gyongy6s, Gyongyoshaldsz, Gyongyosoroszi, Gyongyospata, Gyongyossolymos, Gyongyostarjan, Hatvan, Halma-
jugra, Heves, Kardcsond, Kisndna, Markaz, Mogyor6d, Nagyréde, Rozsaszentmadrton, Sziicsi, Vécs, Visonta, Pdszto,
Szendehely, Budapest-Rékosliget, Kerepes, Kisnémedi, Mogyordd, érbottyén, Szada, Vac, Vacegres, Vacratot, Vere-
segyhdz. Okreslenie granic: granice administracyjne.
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(ili) Nazwy lokalizacji, ktére mozna umiescic na etykiecie: zob. zalacznik 1. Okreslenie granic: zob. mapa.

Zasady dotyczace okreslen (3)

Ramy prawne:

ustalone przez organ zarzadzajacy ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa cztonkowskie
Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

f) Inne okreslenia, ktorych uzycie jest ograniczone i ktére mozna umieszczaé na etykiecie:

— ,barrique”, ,barrique-ban erjesztett” (poddane fermentacji w beczce) lub ,hordéban erjesztett” (poddane fermentacji
w kadzi), ,barrique-ban érlelt” (dojrzewajace w beczce) lub ,hordéban érlelt” (dojrzewajace w kadzi): w przypadku
wszystkich rodzajéw wina;

— ,els6 sziiret”, ,virgin vintage” lub ,sziiztermés” (pierwsze zbiory): w przypadku win bialych, rézowych, czerwonych,
muszkatowych i clairet;

— ,Gjbor” (mlode wino) lub ,primér” (wezesne wino): w przypadku win bialych, rézowych, czerwonych, muszkato-
wych i clairet;

— ,valogatott sziiretelésti bor” (wino z wyselekcjonowanych zbioréw): w przypadku wszystkich rodzajéw wina, bia-
tych win typu superior i czerwonych win typu superior;

— ,sziiretlen” (niefiltrowane): w przypadku win bialych, czerwonych, muszkatowych, pochodzacych z péznych zbio-
réw, bialych typu superior i czerwonych typu superior;

— wino z suszonych winogron: w przypadku win biatych, muszkatowych, clairet i pochodzacych z pdznych zbioréw;
— ,jégbor” (wino lodowe): w przypadku win bialych, muszkatowych i pochodzacych z péznych zbioréw;

— kiivé” lub ,cuvée”: w przypadku wszystkich rodzajéw wina, biatych win typu superior i czerwonych win typu supe-
rior;

— ,muzedlis bor” (wino muzealne): w przypadku win biatych, czerwonych, muszkatowych i pochodzacych z p6Znych
zbioréw;

— f6bor” (wino podstawowe): w przypadku win bialych, muszkatowych, biatych typu superior i czerwonych typu
superior.

Zasady dotyczace pakowania produktéw

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

a) Wina pochodzace z péznych zbioréw oraz wina biale i czerwone typu superior mozna wprowadza¢ do obrotu
wylacznie w butelce. Obowigzek dotyczacy butelkowania nie ma zastosowania do win wytwarzanych przez produ-
centa wina w obrebie obszaru produkcji do uzytku wilasnego i w celu spozycia we wlasnej wytwérni wina. Inny

wymog polega na tym, ze wina typu superior mozna wprowadzaé do obrotu wylacznie w szklanych butelkach opa-
trzonych numerem na etykiecie.

b) Czynnos$ci zwigzane z pakowaniem mozna przeprowadzaé wylacznie w zakladach pakujacych zatwierdzonych
przez organ ds. wina i zarejestrowanych przez wsp6lnote winiarska w Matra (zwang dalej ,WWM”).

¢) Butelkowanie poza obszarem produkgji jest mozliwe wylacznie pod warunkiem wystosowania powiadomienia na
co najmniej 48 godzin przed planowanym rozpoczeciem czynnosci. Powiadomienie nalezy skierowaé do WWM.
Pakowanie musi si¢ odby¢ w ciaggu 90 dni nastepujacych po wysylce wina z obszaru produkcji.

Produkcja poza wyznaczonym obszarem produkcji
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

a) Wysylka jest mozliwa pod warunkiem przekazania odpowiedniej informacji sekretarzowi WWM. Wysylajacy ma
obowiazek przekazal sekretarzowi WWM najpdzniej na 48 godzin przed datg wysylki informacje o odmianach
winorosli, ilo$ci, miejscach wysylki i miejscach przeznaczenia przesytek winogron, moszczu i win bazowych, ktére
zamierza wystac (stosujac przyblizenie do +/- 15 % w przypadku winogron).

b) Obszar produkgji: komitaty Bacs-Kiskun, Heves, Komdrom-Esztergom i Pest.

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%200EM_termekleiras_v2_-
standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%20OEM_termekleiras_v2_standard.pdf
https://boraszat.kormany.hu/admin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%20OEM_termekleiras_v2_standard.pdf
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