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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora wina, o ktérej
to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2020/C 18/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dw6ch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
»MENFI"
PDO-IT-A0786-AMO02
Data zloZzenia wniosku: 29.9.2014

1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis zmiany i powody jej wprowadzenia
2.1.  Art. 1 specyfikacji produktu. Nazwa i wina/Kategorie. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie

Opis
a) Dodano kategori¢ ,4) Wino musujace” obejmujaca:

— Spumante bianco, w tym ze wskazaniem jednej z nastepujacych odmian winorosli: Chardonnay, Grecanico,
Chenin Blanc i Moscato Bianco,

— Spumante rosato.
b) Rozszerzono kategori¢ ,15) Wino z suszonych winogron” w celu objecia ta kategorig réwniez:
— Bianco Passito;

— Rosso Passito.

Uzasadnienie

Na odnoénym obszarze nowo wprowadzone kategorie — wino musujace i wino z suszonych winogron — sg dobrze
znanymi produktami. Na obszarze, na ktérym przez ostatnie 20 lat produkowano wino DOC ,Menfi” (objete kon-
trolowana nazwa pochodzenia), przeprowadzono wiele eksperymentéw, w zwigzku z czym celem niniejszej zmiany
jest odzwierciedlenie nowej sytuacii.

2.2, Art. 1 specyfikacji produktu. Nazwa i wina/Nowe odmiany winorosli. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie

Opis

a) Dodano szereg nowych gléwnych odmian winorosli: Grillo, Catarratto, Fiano, Damaschino; Viognier, Sauvignon;
Pinot Grigio, Vermentino, Chenin Blanc, Moscato Bianco, Perricone, Frappato, Nerello Mascalese, Cabernet
Franc, Pinot Nero, Alicante Bouchet, Alicante, Petit Verdot i Aglianico.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Nowe odmiany dotycza w szczegdlnosci:

— Bianco Spumante oraz z oznaczeniem ,Passito” i ,Superiore”,
— Rosso Passito,

— Menfi Rosato, w tym Menfi Rosato Spumante,

z oznaczeniem odmian winoro§li Inzolia, Grillo, Chardonnay w wersji Spumante oraz z oznaczeniem ,Supe-
riore”,

— Menfi Catarratto, w tym z oznaczeniem ,Superiore”,
— Grecanico z oznaczeniem ,Superiore” oraz Grecanico Spumante,
— Fiano, w tym z oznaczeniem ,Superiore”,
— Damaschino,
— Viognier,
— Sauvignon,
— Pinot grigio,
— Vermentino,
— Chenin Blanc, w tym Chenin Blanc Spumante,
— Moscato Bianco, w tym Moscato Bianco Spumante,
— Nero d’Avola z oznaczeniem ,Riserva” oraz Nero d’Avola Rosato,
— Perricone, w tym z oznaczeniem ,Riserva”, oraz Perricone Rosato,
— Frappato, w tym Frappato Rosato,
— Nerello Mascalese, w tym Nerello Mascalese Rosato; Cabernet Franc, w tym Cabernet Franc Rosato,
— Merlot i Cabernet Sauvignon Rosato,
— Syrah z oznaczeniem ,Riserva” oraz Syrah Rosato,
— Pinot Nero, w tym Pinot Nero Rosato,
— Alicante Bouchet, w tym Alicante Bouchet Rosato; Alicante, w tym Alicante Rosato,
— Petit Verdot, w tym Petit Verdot Rosato,
— Aglianico, w tym Aglianico Rosato,
ze wskazaniem maksymalnie dwoch odmian winorosli tej samej barwy spo$réd wymienionych powyzej.

b) Kategorig nie s3 juz objete podobszary ,Feudo dei Fiori” i ,Bonera” oraz wino jednoszczepowe Sangiovese.

Uzasadnienie

a) Na odno$nym obszarze nowo wprowadzone odmiany winoroéli, rodzaje win rézowych i rodzaje win z oznacze-
niem ,Superiore” sg dobrze znanymi produktami. Podobnie nowe rodzaje wskazujace na nowe odmiany winoro-
§li odnosza si¢ do ulepszonych odmian winorosli, ktére juz uprawiano na danym terytorium i ktére mogly juz
by¢ wykorzystywane w polaczeniu z odmianami winorosli w winach biatych i czerwonych DOC ,Menfi” albo
jako gléwne odmiany winorosli stanowigce co najmniej 60 lub 75 % wina, albo jako odmiany drugorzedne sta-
nowiace od 20 do 30 % w zaleznosci od rodzaju.

Na obszarze, na ktorym przez ostatnie 20 lat produkowano wino DOC ,Menfi”, przeprowadzono wiele ekspery-
ment6w, jezeli chodzi o wprowadzanie nowych odmian i ulepszanie tych, ktére juz si¢ tam uprawia; w zwigzku z
tym celem niniejszej zmiany jest odzwierciedlenie nowej rzeczywistosci.

b) W kontekscie reorganizacji i usprawniania systeméw uprawy i technik winiarskich ogélna jakos¢ produktéw z
obszaru objetego kontrolowana nazwa pochodzenia DOC stala si¢ raczej jednorodna, a przez lata nie odnoto-
wano zadnej wyraznej réznicy miedzy winogronami produkowanymi na podobszarach Feudo dei Fiori i Bonera
a winogronami produkowanymi na pozostalych terenach obszaru objetego DOC. Stosowanie oznaczen tych
podobszaréw uznano zatem za zbyteczne i podjeto decyzje o uproszczeniu specyfikacji i potozeniu wigkszego
nacisku na DOC ,Menfi” jako calos¢.
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2.3.

2.4.

2.5.

Art. 2 specyfikacji produktu. Polgczenie odmian winorosli. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie

Opis

a) Znormalizowano polaczenie odmian winoroli dla Menfi Bianco dla wszystkich rodzajéw: Spumante, Vendem-
mia Tardiva, Passito i Superiore.

Odmiang winoroli Grillo wlaczono do gtéwnych odmian winorosli, ktére mogg stanowic co najmniej 60 %;

udzial drugorzednych odmian winorosli zwigkszono z 25 % do maksymalnie 40 % dla winogron innych biatych
odmian winoro$li, w tym aromatycznych odmian przystosowanych do uprawy w regionie Sycylii.

b) Znormalizowano polaczenie odmian winoroéli dla Menfi Rosso, w tym dla rodzajoéw Riserva, Passito i Rosato.

Odmiany winoro§li Perricone, Nerello Mascalese, Alicante i Alicante Bouchet wlaczono do gléwnych odmian
winorodli, ktére moga stanowi¢ co najmniej 60 %, a odmiang Sangiovese — usunieto;

udzial drugorzednych odmian winorosli zwigkszono z 30 % do maksymalnie 40 % dla winogron innych czerwo-
nych odmian winoroéli, w tym aromatycznych odmian przystosowanych do uprawy w regionie Sycylii.

Uzasadnienie

Polgczenie odmian winoroéli dla win czerwonych i bialych zmieniono w celu wlaczenia najbardziej reprezentatyw-
nych odmian uprawianych tradycyjnie na obszarze produkcji wina DOC ,Menfi”, ze szczegdlnym naciskiem na
odmiany rodzime.

Art. 3 specyfikacji produktu. Obszar produkcji. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie

Opis

Obszar produkgji rozszerzono w celu objecia nim calego obszaru mieszczacego si¢ w granicach administracyjnych
gminy Menfi, ktéra dotychczas byla wlaczona tylko w czesci, a takze niektorych miejscowosci z innych gmin, ktére
dotychczas byly wlaczone tylko czgsciowo. Mowigc dokladniej, obszar rozszerzono w celu wlaczenia miejscowosci
Costa Finocchiara, Vallone Caricagiachi, Piana Grande di Misilifurme i Monte Cirami w gminie Sciacca i miejsco-
wosci Misilibesi w gminie Sambuca di Sicilia. W gminie Castelvetrano obszar rozszerzono w celu uwzglednienia w
nim calego terytorium miejscowosci, o ktérych mowa w art. 3 specyfikacji (Casuzze, Case Nuove, Moscafratta, Ser-
ralunga, Belicello i Belice) i ktére dotychczas byly wlaczone tylko czgsciowo.

Uzasadnienie

Przyczyna rozszerzenia granic byla potrzeba wlaczenia do obszaru produkgji sasiadujacych obszaréw uprawy wino-
roli, ktére majg te same cechy charakterystyczne co istniejgce obszary i zawsze byly przeznaczone pod uprawe
winoroéli, ale ktére sa rozdrobnione i zlokalizowane na réznych przylegajacych obszarach. Okreslono zatem bar-
dziej jednorodny obszar produkcji, jezeli chodzi o cechy charakterystyczne gruntu, systemy uprawy oraz warunki
glebowe i klimatyczne. Caly wyznaczony obszar opisano szczegbtowo, z odniesieniami do map katastralnych wyko-
rzystywanych w oficjalnym rejestrze gruntéw oraz do odnosnych granic, a takze do odpowiednich podzialéw i
miejscowosci. Opis wyznaczonego obszaru produkcji zawiera numery oficjalnych map z rejestru gruntéw wyko-
rzystywane w celu identyfikacji dzialek.

Art. 4 specyfikacji produktu. Normy uprawy winorosli. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie

Opis

Uproszczono opis norm uprawy winorosli oraz ustalono maksymalng wydajnos¢ zbioru winogron na hektar wraz z
minimalng naturalna objeto$ciowg zawartoscig alkoholu dla kazdego rodzaju wymienionego w art. 1 specyfikacji
produktu, zachowujgc parametry jakosci juz wlgczonych rodzajow (maksymalna wydajno$¢ zbioru winogron na
hektar i minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu).

Odniesienia do podobszaréw usunigto, a przepisy dotyczace win Vendemmia Tardiva (péZny zbidr) przeniesiono do
kolejnego artykulu. Ponadto okreslono, ze wina DOC ,Menfi” mogg by¢ produkowane w trzecim roku po sadzeniu.

Uzasadnienie

Potwierdzono gtéwne normy uprawy winorosli i poprawiono niektdre parametry uprawy, w szczeg6lnosci jezeli
chodzi o wigkszg liczbe winorosli na hektar dla nowych nasadzen.
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Aby zapewni¢ lepszy oglad, parametry jako$ciowe (maksymalna wydajnos¢ zbioru winogron na hektar i minimalna
naturalna zawarto$¢ alkoholu), opisane dotychczas w tresci artykulu, przedstawiono w formie tabeli dla wszystkich
rodzajow wymienionych w art. 1 specyfikacji produktu.

2.6.  Art. 5 specyfikacji produktu. Wytyczenie obszaru produkgji i butelkowania wina. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym
dokumencie

Opis

a) W zwigzku z rozszerzeniem obszaru produkcji winogron zmieniono granice obszaru produkcji wina w celu wig-
czenia calego obszaru gminy Menlfi i nastgpujacych gmin do niej przylegajacych: Montevago i Santa Margherita
Belice poza obszarem produkcji oraz Sambuca di Sicilia, Sciacca i Castelvetrano w obrebie tego obszaru zgodnie
z przepisami art. 6 ust. 4 lit. b) rozporzadzenia (WE) nr 607/2009.

b) Obszar produkcji win musujacych obejmuje caly obszar w obregbie granic administracyjnych regionu Sycylii
zgodnie z przepisami art. 6 ust. 4 lit. b) rozporzadzenia (WE) nr 607/2009.

¢) Butelkowanie win musi odbywac si¢ w wymienionych obszarach produkcji wina.

Uzasadnienie

a) ib) Wyznaczenie obszaru produkgji wina w celu uwzglednienia odstepstwa okreslonego w art. 6 ust. 4 lit. b) roz-
porzadzenia (WE) nr 607/2009 umozliwia producentom korzystanie réwniez z terenéw przylegajacych do
obszaru produkgji.

¢) Uzasadnieniem wymogu przeprowadzenia butelkowania na wyznaczonym obszarze, zgodnie z art. 8 rozporzg-
dzenia (WE) nr 607/2009, jest ochrona jakosci i wizerunku win ,Menfi” objetych ChNP, zagwarantowanie ich
pochodzenia oraz zapewnienie skutecznodci i terminowosci wlasciwych kontroli. Szczegdlne cechy i wlasciwosci
win DOC ,Menfi” zwigzane z ich obszarem pochodzenia sg lepiej chronione dzigki butelkowaniu win na obsza-
rze produkgji, poniewaz producenci na wyznaczonym obszarze sg odpowiedzialni za stosowanie i egzekwowa-
nie wszystkich przepiséw technicznych dotyczacych transportu i butelkowania oraz posiadaja profesjonalne
umiejetnodci w tym zakresie. Obowigzek ten pozwala uniknaé ewentualnych zagrozen zwigzanych z transpor-
tem poza obszar uprawy winorosli, takich jak: utlenianie i stres termiczny ze wzgledu na wysoka lub niskg tem-
peraturg oraz pogorszenie jakosci produktu, co moze mie¢ niekorzystny wplyw na cechy chemiczne/fizyczne
(kwasowo$¢, zawarto$¢ polifenoli i substancji nadajacych barwe) i organoleptyczne (barwa, aromat, smak) pro-
duktu i jego stabilno$¢. Ograniczono réwniez ryzyko zanieczyszczenia mikrobiologicznego (bakterie, wirusy,
grzyby, plesnie lub drozdze). Wymdg ten jest korzystny réwniez dla podmiotéw, ktére sa Swiadome ryzyka i
odpowiedzialne za ochrong jakosci chronionej nazwy pochodzenia, oraz daje konsumentom pewnos¢, jezeli cho-
dzi o pochodzenie i jako$¢ win oraz ich zgodnos¢ ze specyfikacjg produktu. Ponadto kontrole dokonywane przez
wlasciwe organy sg bardziej skuteczne na mniejszym obszarze.

2.7.  Art. 5 specyfikacji produktu. Zbiory i praktyki enologiczne. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie

Opis
Uwzgledniono tabele, w ktérej okreslono wydajno$¢ produkgji wina z winogron.
Wydajnos$¢ produkeji wina biatego zwigkszono z 65 % do 70 %.

Oprécz metod suszenia winogron w odniesieniu do ,Vendemmia Tardiva”, ktdre dotychczas byly opisane w art. 4
pierwotnej specyfikacji, opisano takze metody suszenia dla ,Passito”.

Okreslono metody sezonowania wina do celéw oznaczenia ,Riserva” oraz metody rafinacji wina do celéw oznacze-

nia ,Superiore”.

Uzasadnienie

a) Aby zwigkszy¢ przejrzystos¢ informacji, uwzgledniono tabele, w ktérej okreslono wydajno$¢ produkcji wina z
winogron, oraz zaktualizowano informacje dotyczace poszczegdlnych rodzajéw; dotychczas informacje te byly

zawarte w tresci artykulu.

b) Zwigkszenie wydajnosci produkcji wina w przypadku wina biatego z 65 % do 70 % jest niewielkim dostosowa-
niem, o ktére zwr6cono si¢, powolujac sie na wyniki badan i innowacyjne techniki produkcji wina, ktére wska-
zujg na brak wplywu takiego zwigkszenia na analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne wina.

¢) W zwigzku z wprowadzeniem rodzaju ,Passito” opisano metody suszenia winogron.
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d) Uporzadkowano normy produkcji wina opisane w starej specyfikacji, uwzgledniajac w szczegdlnosci metody
uszlachetniania do celéw oznaczenia ,Superiore” dla Menfi Bianco, w tym z oznaczeniem odmian winorosli
Catarratto, Chardonnay, Fiano i Grecanico, oraz metody sezonowania do celéw oznaczenia ,Riserva” ze wskaza-
niem odmian winorosli Nero d’Avola, Perricone i Syrah.
2.8.  Art. 6 specyfikacji produktu. Wiasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym
dokumencie
Opis
a) Uwzgledniono wszystkie rodzaje objete specyfikacja produktu wraz z odno$nymi deskryptorami; usunieto
rodzaje, ktérych juz si¢ nie uwzglednia (Menfi Feudo dei Fiori i Menfi Bonera).
b) Usunigto ust. 3 artykulu dotyczacego uprawnienia ministerstwa do wydawania dekretu zmieniajacego kwaso-
wo$¢ 0gdlng i minimalng zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego.
Uzasadnienie
a) Opisano wilasciwosci nowo wprowadzonych win i dokonano przegladu wlasciwosci istniejacych rodzajéw, aby
zapewnic bardziej precyzyjny opis analitycznych i organoleptycznych cech charakterystycznych.
Te bardzo wyrazne i charakterystyczne cechy umozliwiajg jednoznaczng identyfikacje win i ich powiazanie z
obszarem geograficznym, jak opisano w art. 9 specyfikacji produktu.
W szczegdlnosci wszystkie wina majg zréwnowazone chemiczne i fizyczne cechy charakterystyczne, co pomaga
w zapewnieniu dobrze wywazonego smaku; wszystkie rodzaje win majg przyjemny, harmonijny, charakterys-
tyczny i elegancki aromat, niekiedy z nutami owocowymi, kwiatowymi i rolinnymi, ktore s3 typowe dla odmian
winorosli wykorzystywanych do ich produkdji.
b) Usunigto art. 6 ust. 3, gdyz nie jest on juz zgodny z obowigzujacymi przepisami.
2.9.  Art. 7 specyfikacji produktu. Etykietowanie i prezentacja. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie
Opis
a) Uwzgledniono mozliwo$¢ wykorzystywania dodatkowych oznaczen topograficznych odnoszacych si¢ do danej
winnicy.
b) Nazwe ,Sicilia” jako wigksza jednostke geograficzng mozna stosowaé na etykietach i do prezentacji win DOC
,Menfi”.
Uzasadnienie
a) Odniesienie do gospodarstwa ma na celu dokladniejsze scharakteryzowanie wina poprzez wskazanie na etykie-
cie, ze pochodzi ono wylgcznie z okrelonej winnicy.
b) Zgodnie z obowiazujacymi krajowymi i unijnymi przepisami oznaczenie nazwy wigkszej jednostki geograficznej
,Sycylia” umozliwia przekazanie konsumentowi dokladniejszych informacji na temat polozenia geograficznego
DOC ,Menfi”.
2.10. Art. 8 specyfikacji produktu. Opakowanie. Zmiana w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie

Opis

Dozwolone sg wszystkie objetosci do 3 litréw.

Dopuszcza si¢ stosowanie zbiornikéw o réznej pojemnosci oraz o réznej strukturze i z réznych materialéw
(worki i kartony).

Dopuszcza si¢ stosowanie wszystkich zgodnych z przepisami metod zamykania z wyjatkiem kapsli.

Uzasadnienie

Zapewnienie producentom wigkszej swobody, jezeli chodzi o wykorzystanie pojemnikéw i metod zamykania, w
tym metod innowacyjnych, w celu zagwarantowania wigkszych mozliwosci odpowiadania na potrzeby konsumen-
tow, a tym samym w celu zwigkszenia mozliwosci wprowadzania do obrotu i wprowadzania produktéw DOC na
rézne rynki, zarowno w UE, jak i w skali migdzynarodowe;j.
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2.11. Zwigzek ze Srodowiskiem. Zmiana w art. 9 specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie
Opis
W lit. a), b) i ¢) dokonano pewnych wyjasnien i uzupelnien.
Uzasadnienie

Zmieniono opis zwigzku migdzy obszarem geograficznym a cechami charakterystycznymi poszczeg6lnych kategorii
produkowanych win i uzupelniono go zgodnie ze zmianami w specyfikacji produktu, dotyczacymi rozszerzenia
wyznaczonego obszaru i wprowadzenia nowych rodzajéw produktéw.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa
Menfi
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Wino musujgce

15. Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win
Kategoria: wino (1): ,Menfi” bianco, Inzolia, Grillo, Chardonnay, Catarratto, Grecanico, Fiano.
Barwa: stomkowozolta o réznej intensywnosci.
Aromat: szlachetny, elegancki, delikatny, charakterystyczny, przyjemny, z nuta owocowa.
Smak: wytrawny, zréwnowazony, charakterystyczny dla odmiany, wyrazny, przyjemny, harmonijny, pelny, inten-
sywny.
Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

Kategoria: wino (1): ,Menfi” bianco superiore, Chardonnay superiore, Catarratto superiore, Grecanico superiore,
Fiano superiore.

Barwa: sfomkowozolta o réznej intensywnosci.

Aromat: szlachetny, elegancki, charakterystyczny dla odmiany, z nutg owocowa.

Smak: wytrawny, zrownowazony, charakterystyczny, przyjemny, harmonijny, pelny, intensywny.
Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

Kategoria: wino (1): Menfi Damaschino, Viognier, Sauvignon, Pinot Grigio, Vermentino, Chenin Blanc, Moscato
Bianco.
Barwa: sfomkowozolta o réznej intensywnosci, ewentualnie z odcieniami jasnej zieleni.

Aromat: szlachetny, elegancki, charakterystyczny dla odmiany, przyjemny, z nutg owocows, $wiezy, z aromatem
odmiany Muscat.

Smak: wytrawny, przyjemny, harmonijny, $wiezy, pelny, intensywny.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w

przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

Kategoria: wino z suszonych winogron (15): ,Menfi” Bianco Vendemmia Tardiva, Bianco Passito.
Barwa: od stomkowozéttej do zlotej.

Aromat: charakterystyczny, delikatny, utrzymujacy sie.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, typowy, harmonijny.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):
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Kategoria: wino musujace (4): ,Menfi” Bianco Spumante, w tym z oznaczeniem odmiany Chardonnay, Grecanico,
Chenin Blanc, Moscato Bianco.

Pianka: delikatna, trwala.

Barwa: stomkowozdlta o réznej intensywnosci.

Aromat: charakterystyczny, szlachetny.

Smak: $wiezy, harmonijny, od bardzo wytrawnego do stodkiego.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

Kategoria: wino (1): ,Menfi” Rosso, w tym z oznaczeniem ,Riserva”, Nero d’Avola, w tym z oznaczeniem ,Riserva”,
Perricone, w tym z oznaczeniem ,Riserva”, Syrah, w tym z oznaczeniem ,Riserva”.

Barwa: rubinowa o rdznej intensywnosci, nabierajgca barwy owocu granatu w przypadku oznaczenia ,Riserva”.
Aromat: przyjemny, szlachetny, delikatny, charakterystyczny, owocowy, niekiedy pikantny.

Smak: wytrawny, harmonijny, pelny, lekko taninowy, intensywny.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

Kategoria: wino (1): ,Menfi” Frappato, Nerello Mascalese, Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon.
Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci.

Aromat: szlachetny, delikatny, charakterystyczny, owocowy, kwiatowy, z nutami ro§linnymi, intensywny.
Smak: wytrawny, harmonijny, pelny, zréwnowazony, $wiezy, cierpki, charakterystyczny, intensywny.
Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w
przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr):

Kategoria: wino (1): ,Menfi” Pinot Nero, Alicante Bouchet, Alicante, Aglianico, Petit Verdot.
Barwa: rubinowa o rdznej intensywnosci.

Aromat: delikatny, charakterystyczny, owocowy, niekiedy pikantny, intensywny.

Smak: wytrawny, harmonijny, lekko taninowy, charakterystyczny.

Minimalna catkowita objgtosciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr):

Kategoria: wino z suszonych winogron (15): ,Menfi” Rosso Passito.

Barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania nabierajgca barwy owocu granatu.
Aromat: charakterystyczny, delikatny, utrzymujacy sie.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, typowy, harmonijny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 16,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 28,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w
przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obje-

tosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje- | 11

tosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):
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Kategoria: wino (1): ,Menfi” Rosato, w tym z oznaczeniem odmiany Nero d’Avola, Perricone, Frappato, Nerello Mas-
calese.

Barwa: r6zowa o réznej intensywnosci.

Aromat: szlachetny, elegancki, delikatny, charakterystyczny.
Smak: wytrawny, harmonijny, zréwnowazony.

Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

Kategoria: wino (1): ,Menfi” Cabernet franc rosato, Merlot rosato, Cabernet sauvignon rosato, Syrah rosato, Pinot
Nero rosato.

Barwa: r6zowa o réznej intensywnosci.

Aromat: delikatny, charakterystyczny.

Smak: wytrawny, harmonijny.

Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

Kategoria: wino (1): ,Menfi” Alicante Bouchet rosato, Alicante rosato, Aglianico rosato, Petit Verdot rosato
Barwa: r6Zowa o réznej intensywnosci.

Aromat: delikatny, charakterystyczny.

Smak: wytrawny, harmonijny.

Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w
przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

Kategoria: wino musujgce (4): ,Menfi” Rosato Spumante;

Pianka: delikatna, trwata.

Barwa: r6zowa o réznej intensywnosci.

Aromat: charakterystyczny, delikatny.

Smak: $wiezy, harmonijny, od bardzo wytrawnego (extra dry) do pétwytrwanego (demi-sec).
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego 15,0 g[l. Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w poniz-
szej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 gramOw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr):

Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne
BRAK

b)  Maksymalne zbiory

Menfi Bianco, Rosso, Rosato, Spumante Bianco, Spumante Rosato, Inzolia, Grillo, Catarratto, Grecanico, w tym Gre-
canico Spumante, Damaschino, Viognier

84 hektolitry z hektara

Menfi Vermentino, Chenin Blanc, w tym Chenin Blanc Spumante, Nero d’Avola, Perricone i Syrah, w tym Riserva i
Rosato, Frappato, Merlot

84 hektolitry z hektara
Mentfi Nerello Mascalese, Alicante Bouchet, Alicante, Petit Verdot i Aglianico, w tym Aglianico Rosato
84 hektolitry z hektara

Menfi Chardonnay, w tym Chardonnay Spumante, Sauvignon, Pinot Grigio, Moscato Bianco, w tym Moscato Bianco
Spumante

77 hektolitrow z hektara

Menfi Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon i Pinot Nero, w tym Pinot Nero Rosato
77 hektolitréw z hektara

Menlfi Catarratto Superiore, Grecanico Superiore, Fiano

70 hektolitrow z hektara
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Menfi Chardonnay Superiore

66,5 hektolitra z hektara

Menfi Fiano Superiore

63 hektolitry z hektara

Menfi Bianco Vendemmia Tardiva

48 hektolitréw z hektara

Menfi Bianco Passito, Rosso Passito

40 hektolitréw z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron wykorzystywanych do produkcji win o kontrolowanej nazwie pochodzenia ,Menfi”

obejmuje:

— caly obszar administracyjny gminy Menfi (prowincja Agrigento) okreslony w rejestrze gruntéw na arkuszach
map nr 1-99,

— czg$¢ obszaru administracyjnego gminy Sciacca (prowincja Agrigento) okreslong w rejestrze gruntéw na arku-
szachmapnr 1,2, 3,4,5,6,7,10,11, 13, 14, 15, 16 i 23, kt6rej granice rozciggaja si¢: na zachdd — od punktu
przeciecia z arkuszem 67 gminy Sambuca di Sicilia, zgodnie z granica tej gminy w kierunku potudniowym, a
nastepnie dalej wzdluz wschodniej granicy gminy Menfi az do poludniowej granicy arkusza mapy nr 23 gminy
Sciacca; na poludnie — wzdluz granicy arkusza mapy nr 23; na wschéd — wzdtuz wschodniej granicy arkuszy
map nr 23, 16, 15, 11, 6, 7 i 4; na ponoc — wzdluz péinocnej granicy arkusza map nr 4, 3,1 1 oraz brzegdéw
jeziora Arancio; na wschod — wzdluz arkusza mapy nr 69 gminy Sambuca di Sicilia.

Terytorium obejmuje obszary o nazwach Costa Finocchiara, Vallone Caricagiachi, Piana Grande di Misilifurme,
Ulmo, Maroccoli i Monte Cirami,
cz¢$¢ obszaru administracyjnego gminy Sambuca di Sicilia (prowincja Agrigento) okreslong w rejestrze gruntow
na arkuszach map nr 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 66, 67 1 69.
Granice arkuszy map nr 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 66 i 67 rozciagaja si¢: na zachéd — wzdluz wschodniej
granicy arkusza nr 23 gminy Menfi, dalej na wschéd wzdluz granicy arkuszy nr 41 i 43 tej gminy oraz w kie-
runku péinocnym ponownie wzdluz granicy gminy Sciacca az do punktu przecigcia z arkuszem nr 1 tej samej
gminy; na péinoc — wzdtuz terytorium gminy Santa Margherita di Belice.
Terytorium obejmuje obszary o nazwach Arancio, Arancio Piccolo, Misilibesi i Tardara.
Jezeli chodzi o arkusz mapy nr 69, jest on zlokalizowany na poludniowy zachéd od gminy Sambuca di Sicilia, a
terytorium obejmuje obszary o nazwach Fondacazzo i Cellaro,
cze$¢ obszaru administracyjnego gminy Castelvetrano (prowincja Trapani) okreslong w rejestrze gruntéw na
arkuszach map nr 119, 131, 132, 145, 146, 157 i 168, ktérej granice rozciagaja sie: na wschéd i pétnoc —
wzdhuz granicy administracyjnej gminy Menfi; na zachdd — wzdtuz rzeki Belice az do ujécia rzeki; i na potudnie
— wzdluz Morza Srédziemnego. Terytorium obejmuje obszary o nazwach Casuzze, Case Nuove, Moscafratta,
Serralunga, Belicello i Belice.

7. Gléwne odmiany winoro$li do produkcji wina

Aglianico N.

Pinot grigio

Ansonica B. — Insolia

Ansonica B. - Inzolia

Ansonica B.

Cabernet franc (Cz.) — Cabernet

Cabernet sauvignon (Cz.) — Cabernet
Calabrese N. — Nero d’Avola N.
Catarratto bianco comune B. — Catarratto
Catarratto bianco lucido B. — Catarratto

Chardonnay (B)
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Chenin B.

Damaschino (B)

Fiano (B)

Frappato N. — Frappato d’Italia
Grecanico dorato B. — Grecanico
Grillo (B)

Merlot (Cz.)

Moscato bianco B. — Moscato
Nerello mascalese (Cz.)
Perricone (Cz.)

Perricone N. - Pignatello

Petit verdot (Cz.)

Pinot nero N. — Pinot
Sauvignon B. — Sauvignon blanc
Syrah (Cz.) — Shiraz

Vermentino (B)

Viogner (B)

Alicante bouchet N.

Alicante (Cz.)

Opis zwigzku lub zwigzkéw
ChNP ,Menfi” — wszystkie kategorie wina

W odniesieniu do wszystkich kategorii wina (,wino”, ,wino musujace” i ,wino uzyskiwane z suszonych winogron”)
zwigzek z okre§lonym obszarem geograficznym powstaje poprzez polaczenie wzajemnego oddzialywania na siebie
poszczegblnych rodzajéw gruntéw typowych dla obszaru (teras zalewowych, taraséw przybrzeznych, zboczy, gli-
niastych wzgérz i marglowych wapieni), ktdre to rodzaje tworzg unikalny krajobraz charakteryzujacy sie typowym
klimatem $rédziemnomorskim, temperaturami stale powyzej zera, nawet zimg, opadami deszczu wystepujacymi
gléwnie jesienia i zima oraz gorgcymi, suchymi latami o odpowiedniej wentylacji i nastonecznieniu.

Te cechy okreslonego obszaru wraz z przewazajgco plaskim i czg$ciowo pagbrkowatym uksztaltowaniem terenu i
korzystng ekspozycja winnic przyczyniaja si¢ do powstania Srodowiska, ktére jest szczegdlnie odpowiednie do
uprawy winoro$li.

W szczeg6lnosci gleba na omawianym terenie zawiera rézne ilo$ci wapienia i gliny, ma odczyn zasadowy do lekko
zasadowego oraz zréwnowazong strukture fizyczno-chemiczng, zapewniajaca dobry odplyw nadmiaru wody i
dobrg dostepno$¢ zasobéw wodnych — wszystkie te cechy sg niezbedne do rozwoju systemu korzeniowego.

Odczyn gleby sprzyja rozwojowi winorodli, poniewaz wigkszo$¢ skladnikéw pokarmowych jest tatwo dostepna;
ponadto aktywno$¢ mikroorganizméw pomaga w dostarczaniu azotu, fosforu i siarki.

Dzieki wzajemnemu oddzialywaniu tych czynnikéw z klimatem i wahaniami temperatury od poczatku lata do zbio-
réw nastepuje wlaSciwy rozwoj wegetatywny i generatywny roélin, kiscie dojrzewajg réwnomiernie, a uzyskane
winogrona sg bogate w polifenole i prekursory aromatyczne.

ChNP ,Menfi” — kategoria: wino (1)

Produkty sektora wina w kategorii wino (1) zwigzane sg z wielowiekowa tradycja uprawy winoroli, a wszystkie
rodzime i nierodzime odmiany winoro§li idealnie nadaja si¢ do tego celu. Te odmiany winoro$li uprawiane sg na
gruntach uwazanych za najbardziej odpowiednie dla poszczeg6lnych odmian pod wzgledem gleby i klimatu, aby
umozliwi¢ produkcje win wysokiej jakosci o silnej tozsamosci.

Produkowane wina maja wspdlne cechy, takie jak skladniki alkoholowe, silne aromaty i dobra struktura, dzigki glebie
bogatej w skladniki mineralne, klimatowi $rédziemnomorskiemu i zréznicowanym temperaturom.

Biale i czerwone wina z dobrego rocznika charakteryzujg si¢ kwiatowym i owocowym aromatem oraz wytrawnym
posmakiem.

Wina ,Riserva” i ,Superiore” wyrdzniaja si¢ bardziej intensywniejszym smakiem, bogatsza struktura oraz wtérnymi
aromatami.
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Wina biale z teras zalewowych maja gléwnie aromatyczny i stodko-pikantny charakter (w szczegdlnosci jezeli chodzi
o odmiang¢ Chardonnay), natomiast cechy wina z gruntéw znajdujacych si¢ na wyzszych wzniesieniach wahajg si¢
migdzy owocowymi (zwigzanymi z odmiang), kwiatowymi i ostrymi a rozwinigtymi i dojrzalymi.
W przypadku win czerwonych produkowanych z odmian winorosli Cabernet Sauvignon i Syrah szczegdlny wplyw
maja grunty na tarasach przybrzeznych na nizszych wzniesieniach, poniewaz zapewniaja rownowage miedzy
nutami trawiastymi a kwiatowa owocowoscia Cabernet Sauvignon i nadaja Syrah owocowe nuty.

Wina z winnic na tarasach na §rednich poziomach, wytwarzane w szczeg6lnosci z odmian winoro$li Nero d’Avola i
Merlot, rozwijaja ztozone i dojrzale nuty fenolowe réwnowazone przez nuty ostre i owocowo-kwiatowe. Wina te
tradycyjnie towarzysza typowym produktom kuchni lokalnej i sycylijskiej (serom ChNP: Vastedda, Valle del Belice,
Pecorino Siciliano, i lokalnym rybom: sardynkom, sardelom europejskim i innym tlustym rybom).

ChNP ,Menfi” — kategoria: wino musujace (4)

Wina musujgce biate majg barwe sfomkowoz6tg o réznej intensywnosci, wina musujgce r6zowe — barwe ré6zZowa o
réznej intensywnosci drobne pecherzyki, nuty kwiatowe i owocowe oraz §wiezo§¢ dzigki glebie bogatej w skladniki
mineralne, klimatowi §rédziemnomorskiemu i zréznicowanym temperaturom.

W szczegblnosci odmiany Chardonnay i Chenin Blanc uprawiane sg gtéwnie na wapiennych i gliniastych glebach
powstajacych z margla oraz na wysokich wzgérzach i sg wykorzystywane réwniez do przetwarzania na wino musu-
jace.

Produkcja wina musujacego zwiazana jest z lokalng tradycja uprawy winorosli w polaczeniu z innowacja enolo-
giczng i stosowaniem rodzimych i nierodzimych odmian okreslonych dla tej kategorii produktu.

Czynniki Srodowiskowe i ludzkie przyczyniaja si¢ do powstania win musujacych charakteryzujacych sie wlasciwym
poziomem kwasowosci i §wiezo$ci o aromatycznych nutach; wina takie idealnie pasuja do lokalnej kuchni i do lokal-
nych produktéw, takich jak karczochy zwyczajne Carciofo Spinoso di Menlfi, ser Vastedda ChNP, oliwki Olive Nocel-
lara del Belice ChNP, tluste ryby i z6tty melon.

ChNP ,Menfi” — kategoria: wino z suszonych winogron (15)

Dzigki wysokiej zawarto$ci mineratéw w glebie, a w szczeg6lnosci dzigki klimatowi $rédziemnomorskiemu (gorgce i
suche lato, wystarczajaca wentylacja, dobre nastonecznienie, ktére wplywa korzystnie na zawarto$¢ cukréw, oraz
zmienne temperatury, ktére nadaja winu $wiezo$¢), wina uzyskiwane z suszonych winogron zawsze charakteryzuja
si¢ dobra strukturg, rownowaga miedzy kwasowoscia i stodyczg oraz nutami owocowymi zaleznie od wykorzysta-
nych odmian winorosli.

Wina biale i czerwone charakteryzuja si¢ dobra struktura i réwnowaga miedzy kwasowoscig i stodyczg oraz — w
zalezno$ci od kombinagji gleb i odmian winoro$li — moga mie¢ posmak orzechéw, takich jak orzechy wloskie, mig-
daly i pistacje, wzbogacony nutami dzemu pomaraficzowego (terasy zalewowe); maja posmak zéttych owocow,
takich jak ananasy, morele, daktyle oraz suszone figi, oraz sg eleganckie i stodkie w smaku, o dobrej kwasowosci i z
finiszem owocow cytrusowych (tarasy przybrzezne na $rednich wzniesieniach).

Na gliniastych wzgérzach i zboczach, na ktérych winogrona w duzym stopniu przejrzewaja, produkowane sg wina o
pelnym aromacie, nutach dojrzatych owocéw, dzemu $liwkowego i porzeczkowego i suszonych owocéw oraz stod-
kim, fagodnym i zréwnowazonym smaku.

Polaczenie suchego $rédziemnomorskiego klimatu letniego i marglowo-wapiennych gleb sprawia, ze powstaja wina,
ktére sa bogate w owocowe i kwiatowe aromaty, takie jak brzoskwiniowy, Swiezych moreli, kwiatu pomaranczy i
owocow cytrusowych, a takze intensywnie $wieze o typowo mineralnej strukturze.

Te biale i czerwone wina sg stodkie, ale nie mdlgco stodkie, dzigki ich idealnej kwasowosci i typowym aromatom
odmian winorosli, z ktérych sa wytwarzane, co doskonale uzupelnia tradycyjne herbatniki i ciasta z obszaru Sycylii
(cassata, cannoli, dolci di mandorla itp.) i z omawianego jej regionu (hucatoli, minni di virgini, suche herbatniki).

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze
Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
Opis wymogu:
Uzasadnieniem wymogu przeprowadzenia butelkowania na wyznaczonym obszarze, zgodnie z art. 8 rozporzadze-
nia (WE) nr 607/2009, jest ochrona jakosci i wizerunku win ,Menfi” objetych ,,ChNP”, zagwarantowanie ich pocho-
dzenia oraz zapewnienie skutecznosci i terminowosci wlasciwych kontroli. Szczegélne cechy i whasciwosci win DOC
,Menfi” zwigzane z ich obszarem pochodzenia sg lepiej chronione dzigki butelkowaniu win na obszarze produkdji,
poniewaz producenci na wyznaczonym obszarze sa odpowiedzialni za stosowanie i egzekwowanie wszystkich prze-
piséw technicznych dotyczacych transportu i butelkowania oraz posiadajg profesjonalne umiejetnosci w tym zakre-

sie. Obowigzek ten pozwala uniknaé ewentualnych zagrozeft zwigzanych z transportem poza obszar uprawy wino-
roéli, takich jak: utlenianie i stres termiczny ze wzgledu na wysoka lub niska temperature oraz pogorszenie jakosci
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produktu, ktére moze mie¢ niekorzystny wplyw na cechy fizykochemiczne produktu (kwasowos¢, polifenole i sub-
stancje nadajace kolor) i organoleptyczne (barwa, aromat, smak) produktu i jego stabilno§¢. Ograniczono réwniez
ryzyko zanieczyszczenia mikrobiologicznego (bakterie, wirusy, grzyby, plesnie lub drozdze). Wymdg ten jest
korzystny réwniez dla podmiotow, ktére sa Swiadome ryzyka i odpowiedzialne za ochrong jakosci chronionej
nazwy pochodzenia, oraz daje konsumentom pewno$(, jezeli chodzi o pochodzenie i jako$¢ win oraz ich zgodno$¢
ze specyfikacja produktu. Ponadto kontrole dokonywane przez wlasciwe organy sg bardziej skuteczne na mniejszym
obszarze.
Stosowanie nazwy ,Sicilia” jako wickszej jednostki geograficznej
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
dodatkowe wymogi dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Nazwe ,Sicilia” jako wigksza jednostke geograficzng mozna stosowac na etykietach i do prezentacji win, o ktorych
mowa w art. 1 specyfikacji produktu DOC ,Menfi”, zgodnie z obowigzujacymi przepisami Unii Europejskiej i przepi-
sami krajowymi.
Stosowanie dodatkowych nazw miejscowych
Ramy prawne:
Przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
dodatkowe wymogi dotyczgce etykietowania
Opis wymogu:
Dodatkowe nazwy miejscowe odnoszace si¢ do winnic, w ktdrych rzeczywiscie uprawiane sg winogrona wykorzys-
tywane do produkcji przedmiotowego wina, mozna stosowac na etykietach i do prezentacji win, o ktérych mowa w
art. 1 specyfikacji produktu, zgodnie z art. 31 ust. 10 ustawy nr 238/2016. Wykaz dodatkowych nazw miejscowych
(odnoszacych si¢ do winnic) z regionu Sycylii jest aktualizowany corocznie i dostgpny pod adresem:
http://pti.regione.sicilia.it[portal/page/portal [PIR_PORTALE/PIR_LaStrutturaRegionale/PIR _Assessoratoregionaledel-
leRisorseAgricolecAlimentari/PIR_DipAgricoltura/PIR _AreeTematiche/PIR_Servizi/PIR_BrandSiciliaeMarke-
tingterritoriale/PIR_Riconoscimentoetuteladeiprodottidiqualita/PIR_ElencopositivodellaRegioneSici-
liadellemenzionivigna/Allegato%201%20al%20DDG%201337_2019.pdf
Odstepstwo dotyczace obszaru produkcji wina i wina musujgcego
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na okreslonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Zgodnie z obowigzujacymi przepisami UE dzialalno$¢ zwigzang z produkcjg wina mozna prowadzi¢ w bezposred-
nim sgsiedztwie wyznaczonego obszaru produkcji, a w szczegdlnosci w obrgbie obszaru administracyjnego gmin
przylegajacych do gminy Menfi, tj.: Montevago, Santa Margherita Belice, Sambuca di Sicilia, Sciacca i Castelvetrano.
Jezeli chodzi o kategori¢ ,wino musujace”, wina musujace mozna produkowac w obrebie jednostki administracyjnej
,Regione Sicilia”, do ktérej nalezy obszar produkgji.

Link do specyfikacji produktu

https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/1 3264
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