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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 108/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
,,Debréi Harsleveli”
Numer referencyjny PDO-HU-A1373-AMO02

Data przekazania informacji: 18 grudnia 2019

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Utworzenie rodzaju wina z pdZnego zbioru

a)

Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczg zmiany:
II. ~ Opis win

. Szczegdlne praktyki enologiczne

IV.  Wyznaczony obszar

V. Maksymalne zbiory

VII. Zwiazek z obszarem geograficznym

VIII. Wymogi dodatkowe

Coraz czg$ciej dzigki cechom regionu Debr§ oraz wplywowi zmieniajgcych si¢ warunkéw klimatycznych produkuje
si¢ lepszej jako$ci winogrona odmiany Hérsleveld, ktre mozna duzej pozostawi¢ na winorosli i ktére sa odpowied-
nie do produkcji win z pdznego zbioru. Wraz z péznymi zbiorami w ostatnich latach na wyznaczonym obszarze
coraz czg¢sciej dochodzi do wigdnigcia lub wysychania winogron wskutek dziatania plesni Botrytis.

2. Zmiana minimalnej zawarto$ci cukru w winogronach

a)

Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczg zmiany:
L. Szczegdlne praktyki enologiczne

Zmiana ma na celu nadanie winom produkowanym z aromatycznych odmian winorosli $wiezego, aromatycznego
charakteru. Przy obecnej minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu wynoszacej 10,60 % (17° w
wegierskiej skali moszczu) osiggnigcie takiego charakteru we wszystkich rocznikach nie jest mozliwe, poniewaz
winogrona muszg zachowywa¢ aromat i zawarto$¢ kwaséw, co w przypadku cieplejszych lat mozna osiagna¢ jedy-
nie dzigki wezesniejszym zbiorom.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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3. Zaznaczanie numerdéw dzialek wchodzacych w sklad wyznaczonego obszaru na mapie
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczg zmiany:
IV. Wyznaczony obszar

b) Numery dzialek moga zmieniad si¢ z czasem, w zwigzku z czym stosowanie konkretnych numeréw dzialek w specy-
fikacji nie stanowi gwarancji, ze beda one wyznaczone w jasny sposob. Obszary wyznaczone przy uzyciu numeréw
dzialek powinny zatem zosta¢ w jasny sposéb zaznaczone na mapie stanowigcej zalacznik do niniejszej specyfikacji.

4. Dopasowanie nazw zboczy do mapy stanowigcej zalacznik do niniejszej specyfikacji
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczg zmiany:
VIII. Wymogi dodatkowe

b) Réwnoczesnie z dokonywaniem zmiany przeprowadza si¢ aktualizacje mapy stanowiacej zalgcznik do niniejszej
specyfikacji, w zwiazku z czym w specyfikacji nalezy rowniez zaktualizowac i poprawi¢ nazwy zboczy (,dil8”). We
wsi Tarnaszentmdria nie ma ,Pallag-f§ diil8”, natomiast w mieScie Verpelét ,Vadas-diilé” jest czescig ,Kerékkots
ddl8” i nie jest zaznaczone oddzielnie, dlatego tez nazwy tych zboczy nalezy usungd.

5. Zmiany o charakterze technicznym
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:
IL.  Szczegdlne praktyki enologiczne
VI. Dozwolone odmiany winorosli
VIII. Wymogi dodatkowe

b) Konieczne zmiany w ramach obecnej nazwy obejmujg brzmienie specyfikacji, zastosowanie matych i wielkich liter,
zapisanie nazw odmian w porzadku alfabetycznym oraz zmiang nazwy organu ds. wina.

6. Zakaz stodzenia win typu classicus i superior, z wyjatkiem slodzenia przy uzyciu moszczu i zageszczonego
moszczu winogronowego produkowanego z wysokiej jakosci winogron ,,Debrdi Harslevelii”

Usunigcie mozliwosci stodzenia przy uzyciu rafinowanego zageszczonego moszczu winogronowego wzmacnia charak-
ter win ,Debr6i Harsleveld”, poniewaz dzigki temu w moszczu pochodzacym z wyznaczonego obszaru ,Debrdi Harsle-
vel” pozostaja wylacznie wyrazne pierwotne aromaty owocowe pochodzace z winogron. Dzigki temu wina ,Debréi
Harsleveld” sa bardziej szanowane i maja lepsza pozycje na rynku. Srodek ten przyczynia si¢ do zacie$nienia wspotpracy
miedzy producentami winoro$li i wina z sektora na wyznaczonym obszarze.

7. Zmiana o charakterze technicznym dotyczaca mechanicznego zbioru w odniesieniu do wina klasycznego

W przypadku wina klasycznego wydajno$¢ zbioru mechanicznego nalezy dostosowaé pod wzgledem ilosciowym do
wydajnosci zbioréw recznych.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Debréi Hérslevelt

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino

4. Opis wina lub win
classicus [klasyczne]

Wino mieszane, ktrego podstawe stanowi odmiana hérsleveld. Wytrawne, pétwytrawne, pétstodkie lub stodkie wino
biale wyr6zniajace si¢ aromatami i smakami $wiezych owocow, moreli i kwiatu lipy oraz bogatym smakiem miodu.
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* maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki zgodnie z odpo-
wiednimi obowigzujacymi przepisami UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,0

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,6 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

superior

Wino mieszane, ktorego podstawe stanowi odmiana hdrsleveld. Bogate, pelne, dojrzale i poddane lezakowaniu
wytrawne, potwytrawne, pétstodkie lub stodkie wino biale wyrézniajace si¢ aromatami i smakami kwiatu lipy, dojrza-
tych owocéw i miodu.

* maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki zgodnie z odpo-
wiednimi obowigzujacymi przepisami UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,0

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,6 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

késé6i sziiretelésti [p6zny zbidr]

Wino mieszane, ktrego podstawe stanowi odmiana harsleveldi. Bogate, pelne, dojrzale i poddane lezakowaniu wino
biale wyrdzniajace si¢ aromatami i smakami kwiatu lipy, dojrzalych owocéw i miodu. Dominujg w nich aromaty i
smaki dojrzalych (suszonych) winogron oraz moga wystepowac w nich aromaty zbotrytyzowanych owocéw wynika-
jace z wystepowania szlachetnej plesni.

* maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu oraz maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki zgodnie z odpo-
wiednimi obowigzujacymi przepisami UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,0

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,6 gfl, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a) Podstawowe praktyki enologiczne
Produkcja wina — classicus [klasyczne]

Odpowiednie ograniczenia produkcji win
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Obowigzkowe praktyki enologiczne

— winogrona muszg by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sg zbierane,

— wyciskanie mozna przeprowadzaé wylacznie w prasie partiami,

— moszcz musi zostaé oczyszczony;

— wino powstale z odmiany harsleveli musi stanowi¢ co najmniej 85 % wina.
Niedozwolone praktyki enologiczne:

— slodzenie wina przy uzyciu rafinowanego zageszczonego moszczu winogronowego lub stosowanie moszczu lub
Zageszczonego Moszczu winogronowego spoza wyznaczonego obszaru produkeji

produkcja wina — superior

Odpowiednie ograniczenia produkcji win

Obowigzkowe praktyki enologiczne

— winogrona muszg by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sg zbierane,

— wyciskanie mozna przeprowadzaé wylacznie w prasie partiami,

— wino powstale z odmiany hérsleveld musi stanowi¢ co najmniej 85 % wina.

— wino nie moze zosta¢ wprowadzone do obrotu wczesniej niz dnia 1 maja roku nastepujacego po zbiorach.
Niedozwolone praktyki enologiczne:

— slodzenie wina przy uzyciu rafinowanego zageszczonego moszczu winogronowego lub stosowanie moszczu lub
Zageszczonego Moszczu winogronowego spoza wyznaczonego obszaru produkeji

produkcja wina — késéi sziiretelésti [p6zny zbior]

Odpowiednie ograniczenia produkcji win

Obowigzkowe praktyki enologiczne

— winogrona muszg by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sg zbierane,
— wyciskanie mozna przeprowadzaé wylacznie w prasie partiami,

— wino powstale z odmiany hérsleveld musi stanowi¢ co najmniej 85 % wina.
Niedozwolone praktyki enologiczne:

— slodzenie wina,

— stosowanie kawatkéw drewna dgbowego,

— osmoza odwrdcona,

— czedciowa dealkoholizacja wina.

Uprawa winoro$li — metoda uprawy

Praktyka uprawy

1. Zasady dotyczace formowania winorosli:
a) W przypadku winnic istniejacych juz w dniu 1 sierpnia 2010 r.: Winogrona odpowiednie do produkcji win kla-
sycznych, superior i z pdZnego zbioru objetych chroniong nazwg pochodzenia mozna zbiera¢ w kazdej winnicy
niezaleznie od metody uprawy, o ile winnica przetrwa.

b) W odniesieniu do winnic zasadzonych po dniu 1 sierpnia 2010 r.: Prowadzenie metoda Guyota, jako kordon
$redniopienny, kordon niskopienny, parasol, wachlarz, glowa i kielich.

Uprawa winoro$li — odlegtos¢ miedzy roslinami
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Praktyka uprawy

2.

Zasady dotyczace gestosci obsady w winnicy

a) W przypadku winnic istniejacych juz w dniu 1 sierpnia 2010 r.: Winogrona odpowiednie do produkcji win kla-
sycznych, superior i z pdZnego zbioru objetych chroniong nazwa pochodzenia mozna zbiera¢ w kazdej winnicy
niezaleznie od odleglosci migdzy roslinami, o ile winnica przetrwa.

b) W przypadku winnic zasadzonych po dniu 1 sierpnia 2010 r. (wina klasyczne i wina z pdZnego zbioru):
(i) gestos¢ obsady wynoszaca co najmniej 3 700 winoroéli/ha;
(ii) odleglos¢ miedzy krzewami — co najmniej 0,8 m.
¢) W odniesieniu do winnic zasadzonych po dniu 1 sierpnia 2010 r. (wina superior):
(i) gestos¢ obsady: co najmniej 4 000 krzewdw na hektar;
(ii) odlegtos¢ miedzy krzewami — co najmniej 0,8 m.

Uprawa winoro$li — obcigzenie krzewu i utrata winoroli

Praktyka uprawy

3.

4.

Obciazenie krzewu: maksymalnie 6 pakéw wlasciwych/m2

Utrata winoro$li: w przypadku istniejacych winnic, utrata winorosli nie moze przekraczaé 10 % liczby zasadzonych
krzewo6w, niezaleznie od odleglosci migdzy roslinami i metody uprawy.

Uprawa winoroéli — zbiory i jako$¢ winogron

Praktyka uprawy

5.

6.

b)

Metoda zbioru: mechanicznie lub recznie

Wyznaczanie daty zbioréw: dojrzalo$¢ uprawianych odmian winorosli okresla wiasciwy urzednik zarzadzajacy
wspdlnotg winiarska, ktdry na jej podstawie wskazuje date rozpoczecia zbioréw danej odmiany.

Jakos¢ winogron (minimalna zawarto$¢ cukréw wyrazona jako potencjalna zawartos¢ alkoholu):

a) classicus [klasyczne]:

(i) 9,83 % objetosci (16° w wegierskiej skali moszczu): cserszegi fiiszeres, irsai olivér, ottonel muskotély, sdrga
muskotaly;

(ii) 10,60 % objetosci (17° w wegierskiej skali moszczu): chardonnay, hérsleveld, kirdlylednyka, lednyka, olasz
rizling, pinot blanc, rajnai rizling, sauvignon, sziirkebarat, tramini, zenit;

b) superior: w przypadku wszystkich odmian winorosli —12,83 % objetosci (20° w wegierskiej skali moszczuy);

c) késéi sziiretelésti [pdzny zbidr]: w odniesieniu do wszystkich odmian winorosli =12,83 % objetosci (20° w
wegierskiej skali moszczuy).

Maksymalne zbiory

classicus [klasyczne]
100 hl/ha

klasyczne [classicus] — zbiér mechaniczny

13 100 kg winogron z hektara

superior
60 hl/ha

superior — zbidr reczny

9 000 kg winogron z hektara

superior — zbiér mechaniczny

8 400 kg winogron z hektara

késéi sziiretelésti [pozny zbidr]
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66 hl/ha

késéi sziiretelésti [pdzny zbidr] — zbidr reczny

10 000 kg winogron z hektara

kés6i sziiretelésti [péZny zbidr] — zbiér mechaniczny

9 400 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary gmin Aldebrd, Feldebrd, Tarnaszentmaria, Téfalu i Verpelét, ktére w spisie winnic przypisano do klas 1111, z
wyjatkiem obszaréw zaznaczonych na mapie stanowigcej zalacznik do specyfikagji.

7. Gléwne odmiany winorosli
sauvignon — sauvignon bianco
lednyka — madchentraube
kiralylednyka — ddnosi lednyka
irsai olivér — irsai
harsleveld — lindeblattrige
tramini — roter traminer
rajnai rizling — rhine riesling
rajnai rizling — riesling
rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling
irsai olivér — zolotis
pinot blanc — fehér burgundi
ottonel muskotaly — muscat ottonel
kirdlyleanyka — erdei sirga
irsai olivér — muskat olivér
harsleveld — feuilles de tilleul
harsleveld - lipovina
chardonnay — kereklevelii
tramini — savagnin rose
tramini — tramin cervené
sziirkebardt — graumonch
sziirkebardt — grauburgunder
sziirkebardt — pinot grigio
sziirkebardt — auvergans gris
sziirkebarat — ruldnder
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sovinjon
sarga muskotdly — weisser
sdrga muskotdly — muscat sylvaner

sdrga muskotaly — weiler
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sarga muskotdly — moscato bianco
sdrga muskotdly — muscat zlty
sdrga muskotdly — muskat weisser
sarga muskotdly — muscat béliyj
sarga muskotdly — muscat de frontignan
sarga muskotdly — muscat blanc
sdrga muskotdly — muscat de lunel
tramini — traminer

tramini — traminer rosso

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
ottonel muskotaly — muskat ottonel
olasz rizling — nemes rizling

olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — riesling italien

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — taljanska grasevina
lednyka — feteasca alba

leanyka — dievcenske hrozno

olasz rizling — welschrieslig
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé

cserszegi fliszeres

harslevelii — garszleveljii

irsai olivér — zolotisztiij ranniij
kirdlylednyka — feteasca regale
kirdlylednyka — galbena de ardeal
kiralylednyka — konigliche midchentraube
kirdlyleanyka — konigstochter
kirdlyleanyka — little princess
lednyka — lednysz616

ottonel muskotaly — miszket otonel
pinot blanc — pinot beluj

rajnai rizling — rheinriesling
sauvignon — sauvignon blanc
sziirkebardt — pinot gris

sarga muskotdly — muscat lunel
tramini — gewlirtztraminer

zenit
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
Opis wyznaczonego obszaru
a) Czynniki naturalne i kulturowe

Wyznaczony obszar ,Debréi Harsleveld” znajduje si¢ na styku gér Matra, Gor Bukowych i Wielkiej Niziny, na wyso-
kosci 170-220 m. Na wzgérzach o typowo potudniowej i poludniowo-zachodniej ekspozycji znaczaca uprawa
winorosli prowadzona jest od poczatku XV wieku.

Na obszarze produkgji znajdujacym si¢ na granicy gmin Verpelét, Feldebrd, Aldebrd i Tofalu wystepuja zasobne w
préchnice piaskowe gleby aluwialne pozostawione po cofnigciu morza oraz kilka rodzajéw gleb brunatnych (gleby
brunatne Ramann’a, czarnoziem, glina) wytworzonych na podlozu andezytowym. Z kilkoma wyjatkami winnice
polozone sg na plaskowyzach oraz na ich niezbyt stromych zboczach o potudniowej i poludniowo-zachodniej eks-
pozycji. Odpowiednie do zakladania winnic wlaSciwosci gleby sa jeszcze wzmacniane przez korzystne warunki
topograficzne wystepujace na granicy obszaru produkcji, ochrong zapewniana przez gory Mdtra oraz rOwnowazacy
wplyw klimatu panujacego w dolinie Tarna. Wzgdrza i gory otaczajace obszar produkeji Eger i Debrd szczeg6lnie
sprzyjaja uprawie winoroéli. Sadzenie innych roslin, zwlaszcza uprawnych, byto w przeszlosci w znacznej mierze
nieoplacalne i sytuacja ta nie ulegla zmianie. Typowe $rednie dane meteorologiczne dotyczace regionu winiarskiego
z 47 lat sg nastepujace: $rednia roczna temperatura: 10,65 °C; $rednie roczne opady: 592,6 mm; $rednia roczna
liczba godzin nastonecznienia: 1 964. Dane na temat jakosci lub wlasciwosci produktu, ktore wynikaja gtéwnie lub
wylacznie ze Srodowiska geograficznego

b) Czynniki ludzkie
Wino ,Debr6i Harsleveld” po raz pierwszy wyprodukowal Pal Rdcz, piwniczy z Kompoltu.

Z jego dokumentéw wynika, Ze od samego poczatku wino powstawato z mieszanki, w ktérej dominowata odmiana
Harsleveld. Pozostate odmiany byly potrzebne przede wszystkim, aby zréwnowazy¢ réznice migdzy rocznikami.

Opis win
Wyznaczony obszar odpowiedni do produkgji ,Debréi Harsleveli” nadaje winom ,Debrdi Hérslevel” aromaty bogate
w kwiatowe i owocowe zapachy. Wina te wyr6zniajg si¢ rowniez pelniejszym, bogatszym i dluzej utrzymujacym sie

smakiem niZ inne popularne odmiany Harsleveld.

Ze wzgledu na blisko$¢ péinocnej granicy obszaru uprawy winorosli i produkeji wina oraz wystgpowanie wiatréw gor-
skich i dolinnych wina te charakteryzujg si¢ ,pozorng” kwasowoscia i dtugotrwatym smakiem.

Wykazanie zwigzku przyczynowego

Na ogélne warunki klimatyczne panujace na wyznaczonym obszarze ma wplyw gloéwnie blisko$¢ gor Matra. Gory te
zapewniajg ochrone przed zimowymi mrozami, a chfodne noce wynikajace z wystepowania ,g6rskich wiatréw” po cie-
plych letnich i jesiennych dniach sprawiaja, ze winogrona zachowuja wyrafinowana i elegancka kwasowos¢ oraz swoje
pierwotne aromaty owocowe. Gleby wystepujace w regionie Debré wyrdzniajg si¢ dobrg rownowaga wodna, a dzigki
$rednim rocznym opadom na poziomie 600 mm winogrona rozwijaja si¢ w zréwnowazony, wolny od stresu sposéb.
W zwigzku z tym w winach tych nie wystepuje kwasowos¢ niedojrzala spowodowana niedoborem wody.

Coraz czgdciej dzigki cechom regionu Debrd oraz wplywowi zmieniajgcych si¢ warunkow klimatycznych produkuje sig
lepszej jakosci winogrona odmiany Harsleveld, ktore mozna dluzej pozostawi¢ na winorodli i ktére sg odpowiednie do

produkgji win z pdznego zbioru. Wraz z péznymi zbiorami w ostatnich latach na wyznaczonym obszarze coraz czgs-
ciej dochodzi do wigdnigcia lub wysychania winogron wskutek dzialania ple$ni Botrytis.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie, inne wymogi)

Przepisy regulujgce okreslenia
Ramy prawne:

okreslone w przepisach UE.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.
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Opis wymogu:

a) OkreSlenie tradycyjne ,wino o chronionym pochodzeniu” moze by¢ stosowane zamiast wyrazenia ,chroniona
nazwa pochodzenia” w formie ,wino klasyczne o chronionym pochodzeniu”, ,wino superior o chronionym pocho-
dzeniu” lub ,wino z péznego zbioru o chronionym pochodzeniu”.

b) Nazwy odmian, okreslenia tradycyjne, inne okreslenia zastrzezone lub okreslenia odnoszace si¢ do barwy wina
mozna wskaza¢ wylacznie wéwczas, gdy takie okreslenia nie wyrdzniajg si¢ bardziej niz nazwa pochodzenia pod
wzgledem typu, rozmiaru lub barwy czcionki.

¢) W przypadku win superior okreslenie ,Superior” dodaje si¢ do nazwy wina (*) i nalezy umiesci¢ je na etykiecie po
nazwie pochodzenia, stosujac taka sama typografie. W przypadku win, na ktérych etykiecie umieszczono nazwe
zbocza bedgcg nazwa mniejszej jednostki geograficznej, okreslenie ,Superior” w nazwie wina* zastepuje si¢ okresle-
niem tej jednostki.

d) W przypadku win z pdznego zbioru okreslenie ,z pdznego zbioru” dodaje si¢ do nazwy wina* i nalezy umiescic je
na etykiecie po nazwie pochodzenia, stosujac takg samg typografie.

e) Okreslenia tradycyjne i okreslenia zastrzezone, ktére mozna stosowac:

(i) okreslenia tradycyjne: zgodnie z sekcja 55 dekretu ministra rolnictwa i rozwoju wsi nr 127/2009 z dnia 29
wrze$nia 2009 r.;

(ii) okreslenia zastrzezone: zgodnie z zalgcznikiem 15 do dekretu ministra rolnictwa i rozwoju wsi nr 127/2009 z
dnia 29 wrzesnia 2009 r.;

Przepisy regulujgce okreslenia (2)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach UE.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.
Opis wymogu:
f) Mniejsze jednostki geograficzne, ktére mozna wskazaé, i zasady wskazywania takich jednostek:
(i) Gminy:
— Nazwy gmin, ktére mozna wskazac: Verpelét, Feldebrd, Aldebrd, Tofalu
— Okreslenie pochodzenia co najmniej 85 %
(i) Nazwy zboczy

— Nazwy zboczy mozna wskaza¢ wylacznie na etykietach win superior i z péZnego zbioru. Okreslenie pocho-
dzenia: 100 %

— nazwy zboczy, ktére mozna wskazaé:
a) Aldebr6: Kéli-volgy, Poharas-diil6, Sik-hegy, Szent Dondt-d(il8, Uraké
b) Feldebrd: Alberki, Bogdr-hdt, Csepegd, Csonkds, Egri at, Sz616k hata

) Tarnaszentmdria: Dobi-oldal, Dobi-tet§

(g)

d) Téfalu: Bogir-hit, Petes-alja

e) Verpelét: Acsok, Fekete-oldal, Hagy6ka, Hosszti-d(il6, Kecske-hdt, Kerékkots, Keresztfai-dils, Kiralyi-
ddl6, Kis-hegy, K6-hegy, Majka, Matra alja-diilg, Pallagf8, Szent Janos-dil8, Tilalmas, Tolgyes-sz€l, Tird-
mezd, Varjas, Veresi-dils

(iliy Zwiazek migdzy mniejszymi jednostkami geograficznymi i znakami towarowymi: Zasady dotyczace pochodze-
nia winogron stosowanych do produkcji wina nie maja zastosowania w przypadku produktéw sektora wina
oznaczonych przy uzyciu znakéw towarowych zastrzezonych sktadajacych si¢ czeSciowo lub w calosci z nazwy
mniejszej jednostki geograficznej lub z odniesienia do obszaru geograficznego danego panstwa ani oznaczo-
nych przy uzyciu znakéw towarowych ustanowionych przez stosowanie przed dniem 11 maja 2002 r.

(*) nazwa wina w tej czeSci sklada si¢ z: nazwy pochodzenia oraz elementéw uregulowanych w specyfikacji produktu, ktére dzigki typo-
grafii s3 widoczne na etykiecie w takim samym stopniu jak nazwa pochodzenia.
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Produkgja spoza wyznaczonego obszaru produkcji
Ramy prawne:
Przez organizacje zarzadzajagca ChNP/ChOG, jezeli tak przewidzialy panstwa cztonkowskie.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
W granicach administracyjnych gmin Andornaktalya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszalok, Egerszolat, FelsGtarkany,
Kerecsend, Kompolt, Makldr, Nagytalya, Noszvaj, Novaj, Ostoros i Szomolya.
Link do specyfikacji produktu

https://boraszat.kormany.hu/debroi-harslevelu
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